CONSILIUL JUDETEAN SATU MARE ~,
Directia Generali de Asistenta Sociali si Protectia Copilului
i N =14 Operator de date cu caracter personal nr. 461
o Biroul Achizitii Publice

CONTRACT SUBSECVENT DE FURNIZARE (1)
nr.325 66 din 24.05.2022
incheiat in baza acordului cadru nr.24874/19.04.2022

1.Preambul

In temeiul LEGI nr. 98/2016 privind achizifiile publice si a HOTARARII nr. 395/2016 pentru
aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de
achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizifiile publice, s-a incheiat

prezentul contract subsecvent de furnizare de produse, intre,

Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului a Judetului Satu Mare , cu

sediul in Satu Mare. str. Corvinilor nr.18, telefon/fax 0261 768830, cod fiscal _ cont IBAN
deschis la Trezoreria Municipiului Satu Mare, reprezentata prin

dna. Dragos Mariana avand functia de Director General, in calitate de achizitor, pe de o parte

Si

S.C. UNIVERSAL S.A. cu sediul in localitatca Criseni nr.429. jud.Salaj .telefon/fax
0260619909, numar de inregistrare in Registrul Comertului h cod unic de inregistrare

cont deschis la Trezoreria municipiului Zalau.
reprezentatd prin dl Padurean Pop Vasile . avand functia de director general, in calitate de furnizor,

. Definitii
.1 - In prezentul contract urmatorii termeni vor fi interpretati astfel:
4y contract contractul cu titlu oneros, asimilat . potrivit legii, actului administrativ incheiat in scris
intre operatorul economic si autoritatea contractanta care are ca obiect furnizarea de produse:
by achizitor si furnizor - partile contractante, aga cum sunt acestea numite in prezentul contract:
¢) prequl contractului — pretul platibil furnizorului de ciitre achizitor, in baza contractulul, pentru
indeplinirea integrala si corespunzatoare a tuturor obligatiilor asumate prin contract:
d) produse - echipamentele. masinile, utilajele. orice alte bunuri, cuprinse in anexa/anexele la
prezentul contract, pe care furnizorul se obliga. prin contract. s le furnizeze achizitorului:

2 N

o) servicii - servicii aferente livrarii produselor. respectiv activitatile legate de furnizarea
produselor. cum ar fi transportul. asigurarca si orice alte asemenea obligatii care revin
furnizorului prin contract,
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) conflictul de interese- orice situatie influentand capacitatea Contractantului de a exprima o
opinie profesionala obiectiva si impartiala sau care il impiedica pe acesta, in orice moment, si
acorde prioritate intereselor Autoritatii contractante, orice motiv in legatura cu posibile
contracte in viitor sau in conflict cu alte angajamente, trecute sau prezente, ale Contractantului.
in conditiile Legii 98/2016

g) origine - locul unde produsele au fost realizate, fabricate. Produsele sunt fabricate atunci cand
prin procesul de fabricare. prelucrare sau asamblare majord si esentiala a componentelor rezulta
un produs nou, recunoscut comercial, care este diferit, prin caracteristicile sale de baza. prin
scop sau prin utilitate, de componentele sale. Originea produselor poate fi distinctd de
nationalitatea furnizorului;

h) destinatie finald - locul unde furnizorul are obligatia de a furniza produsele;

i) termenii comerciali de livrare vor fi interpretati conform INCOTERMS 2000 — Camera
[nternationald de Comert (CIC);

i) forfa majord - reprezintd o imprejurare de origine externd, cu caracter extraordinar. absolut
imprevizibila si inevitabila, care se afld in afara controlului oricarei parfi, care nu se datoreaza
greselii sau vinei acestora, si care face imposibild executarca si, respectiv, indeplinirea
contractului; sunt considerate asemenea evenimente: razboaie, revolutii, incendii, inundatii sau
orice alte catastrofe naturale, restric{ii apdrute ca urmare a uneil carantine, embargou,
enumerarca nefiind exhaustiva, ¢i enuntiativa. Nu este considerat fortd majord un eveniment
asemenea celor de mai sus care, fard a crea o imposibilitate de executare, face extrem de
costisitoare executarea obligatiilor uneia din parti:

k) zi-zi calendaristica; an - 365 de zile.

3. Interpretare

.1 - In prezentul contract, cu exceptia unei prevederi contrare, cuvintele la forma singular vor include
forma de plural si vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context.

3.2 - Termenul “zi"sau “zile™ sau orice referire la zile reprezinta zile calendaristice daca nu se specifici
in mod diferit.

('S

Clauze obligatorii

4. Obiectul, preful, modalititile si conditiile de plati

4.1. Furnizorul se obligd sd furnizeze “preparate din carne”-LOT 1 , cuprinse in anexa nr. | a
prezentului contract. denumite in continuare produse, pe care furnizorul se obligd si le liveze in
conformitate cu prevederile din prezentul Contract, din Caietul de sarcini, din Propunerea tehnica.
Propunerea financiara si cu dispozitiile legale, aprobirile si standardele tehnice, profesionale si de
calitate in vigoare.

4.2. Achizitorul se obliga sa plateasca pretul convenit in prezentul contract pentru produsele furnizate.
4.3. Pretul convenit pentru indeplinirca contractului, respectiv preful produselor livrate platibil
furnizorului de catre achizitor, este de 348.246,05 lei, la care se adauga 31.342.14 lei valoarea T.V.A. .
4.4. Prefurile unitare convenite pentru indeplinirea contractului, sunt cele declarate de furnizor in
propunerea financiara si cuprinse in anexa la contractul subsecvent.

4.5 Furnizorul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare facturd va avea mentionat numarul
contractului, datele de emitere si de scadentd ale facturii respective. Facturile se vor emite pentru
fiecare unitate (centru/casa/sediu) in parte.

4.6 Platile in favoarea furnizorului se vor efectua in termen de 60 de zile de la data primirea facturii
fiscale. Factura va fi insotita de proces verbal de receptie fara obiectiuni semnat atat de reprezentatii
achizitiorului cat si ai furnizorului.
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. Durata contractului _
51 Durata prezentului contract este de 9 luni .

4,02.2023. \
2. Prezentul contract inceteazd sa producd efecte

‘h

respectiv de la data de 24.05.2022 pana la data de

-
5 la data de 24.022023 sau dupa caz, la data

indeplinirii contractulul.

6. Documentele contractului

6.1 - Documentele contractulut sunt:

a) acordul-cadru nr. 24874/19.04.2022

h) caietul de sarcini,

¢) oferta tehnica

d) Uﬁ'r!uﬁmuu-im'a

¢) dovada constituirii garaniiei de hund execufie

[} unexc

7. Obligatiile principale ale furnizorului

7 1. Furnizorul se obliga sd furnizeze produsele definite in prezentul contract.

7.2. Furnizorul se¢ obliga si furnizeze produsele la standardele sl performaniele prezentate in
propunerea tehnicd, in strictd concordanta cu Caictul de sarcini, anexe la contractul subsecvent de
furnizare.

73. Furnizorul se obligd sd despigubeasca achizitorul impotriva oricaror:

a) reclamatii si actiuni in justitie, ce rezultd din incdlcarea unor drepturi de proprietate intelectuald
(brevete, nume, marci inregistrate ete.), legate de echipamentele, materialele. instalatiile sau utilajele
folosite pentru sau in legaturd cu produsele achiziionate, i

b) daune-interese. costuri. taxe si cheltuieli de orice naturd, aferente, cu exceptia situajiel in care 0
astfel de incilcare rezulta din respectarca caietului de sarcini intocmit de catre achizitor.

74, Pe intreaga perioada de derulare a contractului, furnizorul are obligatia de a respecta
reglementarile obligatorii in domeniul mediului. social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia
adoptata la nivelul Uniunii Europene. legislatia nationala. prin acorduri colective sau prin tratatele.
conventiile si acordurile internationale in aceste domenii.

8. Obligatiile principale ale achizitorului

8 1 Achizitorul se obligd s achizifioneze. respectiv sd cumpere si si pliteasca pretul convenit in
prezentul contract.

! 7 17 . ) ad <a recepii e - 1 1 1

§.2. Achizitorul se obligd sa recepioncze produsele in cel mar scurt timp de la momentul la care
acestea au fost furnizate.

8\ {\ch]?]toru.l_ se obligd sa pliteascad preful produselor citre furnizor in termen de 60 de zile de la
primirea facturii si receptia produselor.

9. Sancfiuni pentru neindeplinirea culpabila a obligatiilor

91 In cazul in care, din vina sa exclusiva, furnizorul nu isi indeplineste obligatiile asumate prin
contractul sau le indeplineste necorespunzator, atunci achizitorul are dréplul de a percepe dobanda
lggalﬁ pgnalizatoarc prevazuta la art.3, alin.2"1 din OG 13/2011 privind dobanda legala 1‘enmne.1"1tmritc
sl pcm-h?.alom'c pentru obligatii banesti, precum si pentru reglementarea unor masuri ﬂnaci'lr-ﬂs:l! 81
dm?lcmul bamcar.‘ cu modificarile si completarile ullerioarc.hDobanda se aplica 1;1 Valoarea; mdLL: ‘tlm'
gc’il\ill'iu:“lgﬁ}l1thru 1'|L?cfu'n:‘!7'.i dL Tntﬁr%icrt?. dar nu mai mult de valoarea contractului. : 5y
S o i o s et e
valoarea platii neefectuate, in conformitate cuc prevcdz:ri)l: 31?333111; i} C i:f‘l C'/'l?’t;’l)mllzﬂm?r'C~ ﬂlﬂ“—‘ﬂlﬂ_lﬂ
pentru combaterea intarzieril in executarea obligatiilor de pla‘ilﬁ a Lu{f:réestu _;Hi()‘li; Pl'w-lfd nmsun’ic
contracte lincheiatc. dar nu mai mult decat valaarea slatii neefectuate "m, fl". fm_‘ N(/-Lllu’m‘d din
termenului de platd. respectiv dobanda legala pemllizato]are cail:lﬁ;:t;:ﬁ;\;d;; ;—lgﬁ‘]‘ Odé 11:1/’?(: ﬁmrea
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9.3. Nerespectarea obligatiilor asumate prin contract de citre una dintre parti, in mod culpabil si
repetat. da dreptul partii lezate de a rezilia acordul cadru/contractul subsecvent. cu o notificare
prealabila de 15 zile a partii aflate in culpa de ciitre cealatd parte si de a pretinde plata de daune -
interese.

9.4. In cazul in care furnizorul nu isi va indeplini obligatiile contractuale, acestuia 1 se va emite
Document constatator nefavorabil si nu va mai fi acceptat de catre autoritatea contractanta la nici una
din procedurile de licitatie organizate timp de 3 ani.

Clauze specifice

10. Garantia de bund executie a contractului

10.1 Garantia produselor este distincta de garantia de buni executie a contractului.

10.2 Furnizorul este obligat sd constituic garantie de buna executie in termen de cinci zile lucratoare de
la data semnarii contractului. in cuantum de 5% din valoarea fara TVA a contractului. respectiv 17.412
lei.

10.5. Garantia de buna execufie se constituie prin virament bancar sau printr-un instrument de
garantare emis in conditiile legii, potrivit art. 40 din HG 395/2016 astfel:

a) scrisoare de garantic emisd de o institutie de credit din Romania sau din alt stat:

b) asigurare de garantii emisa:

— fie de o societate de asigurari care define autorizatie de functionare emisi in Romania sau intr-un alt
stat membru al Uniunii Europene si/sau care este Inscrisa in registrele publicate pe site-ul Autoritafii
de Supraveghere Financiara, dupa caz:

— fie de o societate de asigurdri dintr-un stat ter{ printr-o sucursald autorizati in Roméania de citre

Autoritatea de Supraveehere Financiari
10.4 Cont achizitm“ieschis la Trezoreria Mun. Satu Mare.

10.5 Autoritatea contractanta are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buni executie, oricand
pe parcursul indeplinirii contractului de achizifie publici/contractului subsecvent, in limita
prejudiciului creat, n cazul in care contractantul nu isi indeplineste din culpa sa obligatiile asumate
prin contract. Anterior emiterii unei pretentii asupra garaniei de buni executic autoritatea contractanti
are obligatia de a notifica pretentia atat contractantului, ¢t si emitentului instrumentului de garantare.
precizand obligatiile care nu au fost respectate, precum si modul de calcul al prejudiciului. In situatia
executdrii garantiei de bund executie. parfial sau total, contractantul are obligatia de a reintregii
garania in cauza raportat la restul rimas de executat.

10.6. Autoritatea contractanta are obligatia de a elibera/restitui garantia de buni executie in cel mult 14
zile de la data intocmirii procesului-verbal de receptie a produselor care fac obiectul contractului de
achizitie publicd/contractului subsecvent si/sau de la plata facturii finale, daca nu a ridicat pana la acea
data pretentii asupra ei.

I1. Receptie, inspectii si teste

ITI(1) Achizitorul sau reprezentantul sau are dreptul de a inspecta si/sau testa produsele pentru a
verifica conformitatea lor cu specificatiile tehnice.

(2) In cazul in care produsele sunt neconforme (nu corespund specificatiilor tehnice din caietul de
sarcini/propunerea tehnica , care vor fi anexe la contractul de furnizare produse) acestea vor fi respinse
. furnizorul avand obligatia de a le inlocui in termen de 48 de ore . cu suportarea cheltuielilor
suplimentare de transport si manipulare

[1.2. Receptia cantitativa/calitativa se va efectua la destinatia finala, respectiv sediile centrelor/caselor
din cadrul DGASPC Satu Mare, prin cantdrire/numirare, prin verificarea indeplinirii cerintelor din
caletul de sarcini, de catre comisia de receptie/persoana delegata din partea achizitorului, in prezenta
reprezentantului furnizorului, la momentul livrarii, intocmindu-se un proces verbal de receptie.
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11.3. Receptia cantitativa/calitativa a produselor se face la locatia beneficiarului, de catre reprezentatil
beneficiarului impreuna cu reprezentatii furnizorului. la momentul livrarii. intocmindu-se in acest sens
un proces verbal de receptie.

11.4. Receptia cantitativa s¢ va face de catre persoancle nominalizate, la primirea produselor, in
prezenta delegatului firmei furnizoare, prin verificare, dupa caz, a documentelor de insotire a marfii
(declaratie de calitate/conformitate. certificat de garantie, instructiuni de utilizare, daca este cazul,
declaratii de conformitate CE, factura fiscala).

11.5. (1)Receptia calitativa sc va face de catre persoancle nominalizate. la primirea produselor, in
prezenta delegatului firmei furnizoare. prin verificare, dupa caz:

a) a identitatii (marcajul) si integritatii produselor, respectiv aspectul, starea ambalajelor
b) a documentelor insotitoare care trebuie sa confirme respectarca tuturor caracterisiticilor tehnice
ofertate
(2)Reprezentatul achizitorului va inspecta produscle pentru a s¢ verifica conformitatea caracterisiticilor
produselor, precum si existenta documentelor privind modul de depozitare, manipulare si avertizare
emise de producator
11.6. Procesul verbal de receptie va include unul dintre urmatoarele rezultate:
» acceplat
» acceptat cu observatii minore (rezerve)
» refuzat

Furnizorul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate sunt in con formitate cu cele solicitate prin
caictul de sarcini.

11.7. Daca vreunul dintre produsele inspectate nu corespund specificatiilor, achizitorul are dreptul sa
respinga, iar furnizorul are obligatia sa inlocuiasca produsele refuzate cu altele noi, in termen de 2 zile
lucratoare de la data efectuarii receptiei si semnarii procesului verbal cu obiectiuni, fara a modifica
pretul contractului.

11.8. In lipsa delegatului furnizorului pentru produsele la care se constala neconcordante cantitative
si/sau calitative achizitorul va consemna cele constatale in procesul verbal de receptie si va notifica
furnizorului rezultatele receptiei in termen de maxim 2 zile de la constatare, urmand ca acesta sa se
prezinte pentru verificare in termen de 2 zile de la notificare. neprezentarea acestuia echivaleaza cu
acceptarea tacita a constatarilor facute de achizitor si implicit a refuzului la plata a acestora.

11.9. In cazul constatarii de lispsuri. defecte sau deteriorari ale produselor livrate furnizorul are
obligatia completarii si/sau inlocuirii produselor in termen de 5 zile de la expirarea termenulu
prevazut in notificarca transmisa, pe cheltuiala sa fara a modificapretul contractului.

11.10. Receptia cantitativa si calitativa a produselor se considera incheiata la momentul semnarii fara
obiectiuni a procesului verbal de receptie cantitativa si calitativa.

11.11. Dreptul achizitorului de a inspecta, testa si. dacdl este necesar, de a respinge. nu va fi limitat sau
amanat datoritd faptului ca produsele au fost inspectate si testate de furnizor, cu sau fara participarca
unui reprezentant al achizitorului. anterior livrarii acestora la destinatia finald.

12. Ambalare si marcare

12.1. Furnizorul are obligatia de a ambala produsele pentru ca acestea sa faca fata, fard limitare, la
manipularea din timpul transportului, ranzitului si expunerii la temperaturi extreme. la soare st la
precipitatiile care ar putea s apara in timpul transportului. in aga fel incat sa ajungd in buna stare la
destinatia finala.

12.2.(1)Ambalajele de transport: navete PVC, saci mari din polietilena sau alte ambalaje care trebuie
sa asigure protectia si sa evite deteriorarea, murdarirea sau distrugerea produselor.

(2)Ambalajele pentru transportul si manipularea produselor se asigura de catre furnizor si se restituie
acestuia la terminarea contractului de furnizare (daca este cazul).

12.3. Etichetarea va cuprinde toate informatiile conform legilor in vigoare. Ambalajul trebuic sa fie
inscriptionat  cu  urmatoarele informatii:  denumirea  produsului/sortimentului, — denumirea
producdtorului, conditii de pastrare, lotul si data fabricatiei, termenul de valabilitate, termen minim
de garantice.

12 4 Produsele care urmeazi a fi achizitionate trebuie sa corespunda calitativ standardelor in vigoare.
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12.5.Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificiri si completari, toate
produsele vor fi ambalate si ctichetate cu indicatii privind:

» Denumirea produsului-sortiment:

» Modul de pastrare:

» Compozitie;

# Data de fabricatie:

~ Termen de valabilitate:

» Denumirca, marca si adresa societdtii producitoare;

» in cazul produselor din import sd fie inscrise numele si sediul importatorului sau al

distribuitorului inregistrat in Roménia:

# Mentiune care s permita identificarea lotului:

» Cantitatea net
12.6. Ambalarea. marcarea si documentatia din interiorul sau din afara pachetelor vor respecta toate
cerintele legale in vigoare pe teritoriul Romaniei.
12.7. Pentru produscle din import este obligatoriu ca pe ambalaj sa existe traducerea in limba romani.

I3. Livrarea si documentele care insofesc produsele

13.1 Furnizorul are obligatia de a livra produsele la destinatia finala, sediile unitatilor din subordine
indicate de achizitor, cheltuielile asociate livrarii fiind in sarcina furnizorului.

13.2. Livrdrile se vor face in termen de 2 zile de la data transmiterii comenzii ,in baza comenzilor
unitdtilor (case/centre) transmise prin fax/e-mail, conform cantitatilor solicitate de citre acestea
(indiferent de cantitate si valoarea comenzii). Programul de acceptarc si receptic cantitativd a
produselor comandate si livrate este de luni- vineri, in intervalul orar ora 8:00-15:00 a zilei stabilite
pentru livrarea produselor. Furnizorul are obligatia de a respecta acest program.

13.3. Furnizorul va transmite achizitorului documentele care insotesc produsele:_facturd fiscala.
certificat de calitate/declaratie de conformitate

13.4. Certificarea de citre achizitor a faptului ca produsele au fost livrate partial sau total se face dupa
recepie, prin semnarea de primire de citre reprezentantul autorizat al acestuia. pe documentele emise
de furnizor pentru livrare.

13.5. Livrarea produselor se considerd incheiatd in momentul in care sunt indeplinite prevederile
clauzelor de receptie a produselor.

14. Asigurari

14.1. Furnizorul are obligatia de a asigura complet produsele furnizate prin contract impotriva
pierderii, deteriorarii, transport, depozitare si livrare, in functie de termenul comercial de livrare
convenit,

15. Transport, servicii
I15.1. Pe langa furnizarea efectivd a produselor, furnizorul are obligatia de a presta si serviciile
accesorii furnizarii produselor (transport, descircare). fari a modifica pretul contractului.
15.2.(1) Transportul se va face numai cu mijloace de transport care trebuie sa indeplineasca urmatoarcle
conditii:
a) sa fie autorizate sanitar-veterinar de catre organismele specializate
b) vor fi dotate cu mijloace de ventilatic si frigorifice functionale pentru a asigura mentinerea
temperaturii necesara pastrarii calitatii produselor pe tot parcursul transportului
¢) vor asigura pe toata durata transportului pastrarea nemodificata a caracteristicilor produselor
.precum protectia impotriva prafului, insectelor, rozatoarelor si altor surse de poluare, degradare
si contaminare atat a produselor cat si a ambalajelor
d) vor fi inchise si izoterme, pe durata transportului lantul [rigorific nu trebuie rupt
(2)Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de citre organismele specializate.
15.3. Fiecare transport va fi insotit de certificat de calitate, autorizatie sanitar veterinara a mijlocului de
transport §i alte documente previzute de legislatia in vigoare.
6
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16. Garantia acordata produselor o ‘ L 1
16.1.(1) Furnizorul are obligatia de a garanta ¢a produsele furnizate prin contract sunt conforme cu
specificatiile tehnice.
zg;;::;lemﬁ de garantie si termenul de valabilitate acordate produselor de catre producator sunt cele
eV > catre legislatia in vigoare. 3
lil(i\;iltt:iii;orfﬂ poc:lc respinge il receptie produsele livrate al' caror termen de valabilitate T‘am.as: de lé
data receptiei este mai mic de 80% din termenul lo.tal de va.lablhi;ate dat Qe .catre producator. precum si
produsele livrate care nu corespund calitativ cu cermtcl? c.alctu.lul'de sarcint. _ R
16.3. Furnizorul va raspunde pentru calitatea produsului livrat 1n mten‘orul termenului de gar z‘.mm. si in
termenul de valabilitate, achizitorul fiind in drept sa solicite in interiorul acestor termene, inlocuirea
fara costuri suplimentare pentru achizitor, in cel mult 24 de ore,a pr(.)du?elor necorespunzatoare. i
16.4. Achizitorul poate respinge lotul de produse daca la receptia calitativa _go'nstata ca minim ?/0 in
produsele inspectate din puncte de vedere calitativ nu corespund caractersiticilor tehnice solicitate s1
ofertate de catre furnizor. acesta avand obligatia de a inlocui in cel mult 24 de ore, lotul respectiv,
fara fara costuri suplimentare pentru achizitor. .
16.5. (1)Achizitorul isi rezerva dreptul de a efectua periodic, pe perioada dc? derulare a contractului
subsecvent, analize privind calitatea produselor, la un laborator neutru, specializat.
(2)Probele supuse analizelor de laborator vor fi prelevate prin sondaj. _ )
(3)Costurile determinate de testarea calitatil produselor prin laboratoare gpecializate vor fi suportate de
furnizor, daca se dovedeste neconformitatea acestord.

17. Ajustarea prefului contractului _ .
17.1. Pentru produsele livrate si pentru serviciile prestate, platile datorate de achizitor furnizorului sunt
cele declarate in propunerca financiard, anexa la contract.

17.2. Pe durata contractului subsecvent prejul este ferm in lei si nu poate fi modificat pe parcursul
derularii acestuia.

18. Subcontractanti
18.1. Furnizorul are obligatia, in cazul in care subcontracteaza parti din contractul subsecvent. de a
incheia contracte cu subcontractantii desemnati, in aceleasi conditil in care el a semnat contractul
subsecvent cu achizitorul.

18.2. (1) Furnizorul are obligatia de a prezenta la incheierca contractului toate contractele subsecvente
incheiate cu subcontractantii desemnati.

(2) Lista subcontractantilor, cu datele de recunoastere ale acestora, cat si contractele incheiate cu
acestia se gonstituie in anexele la acordul-cadru.

18.3. (1) Inlocuirea/implicarca subcontractantilor de catre furnizor in perioada de implementare a
contractului subsecvent poate interveni in urmatoarele situatii:

2 inlocuirea subcontractantilor nominalizati in oferta si ale caror activitati au fost indicate in oferta ca
fiind realizate de subcontractanti,

b. dgcll'arareu unor noi subcontractanti ulterior semnarii acordului-cadru de achizitie publica in
conditiile in care parti ce urmeaza a fi subcontractate au fost prevazute in oferta fara

: C a se indica initial
optiunca subcontractari acestora,

¢. renuntarea/retragerea subcontractantilor din contractul subsecvent de achizitic publica

M Firnizoril este ne deplin raspunzator T S 5 7 -

(2) Furnizorul este pe deplin raspunzator fata de achizitor de modul in care indeplineste contractul
subsecvent de furnizare.

{‘a) &ulmontmuanlul este pe deplin raspunzator fata de furnizor de modul in care isi indeplineste partea
sa din contractul subsecvent de furnizare. -

S—LJ l’Lln‘nuurul are dreptul de a pretinde daune-interese subcontractantilor daca acestia s
indeplinesc partea lor din contractul subsecvent de furnizare. . e
l$.4. Furnizorul poate schimba oricare subcontractant numai daca acesta nu si-a indeplinit partea s
din cmm*alctu'l subsecvent de furnizare. Schimbarea subcontractantului 1:1u va :chimb['a( :lfl'lmi
contractului si va fi notificata achizitorului. Inlocuirea/implicarea subcontractantilor d.c catre ‘fu:]*nity(twlr

¥/
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in perioada de implementare a contractului subsecvent se realizeaza cu acordul autoritatii contractante.
Noii subcontractanti au obligatia:

- de a prezenta o declaratie pe propria raspundere prin care isi asuma respectarea prevederilor caietului
de sarcini si a propunerii tehnice depuse de catre contractant la oferta. aferenta activitatii supuse
subcontractarii,

- de a transmite certificatele si alte documente necesare pentru verificarea inexistentei unor situatii de
excludere si a resurselor/capabilitatilor corespunzatoare partilor de implicare in contractul subsecvent
de achizitie publica.

18.5. Obiectul noului contract subsecvent de subcontractare nu trebuic sa modifice obiectul
contractului subsecvent de subcontractare anterior. Obiectul si valoarea noului contract subsecvent de
subcontractare nu vor contine produsele furnizate de catre subcontractantul initial si nici valoarea
aferenta acestora. Furnizorul are dreptul de a implica noi subcontractanti pe durata executarii
contractului subsecvent de furnizare. cu condifia ca nominalizarea acestora sa nu reprezinte o
modificare substantiala a contractului de achizitie publica in conditiile art. 221 din Legea 98/2016.
18.6. Achizitorul are obligatia de a solicita prezentarea contractelor incheiate intre contractant si
subcontractantii declarati ulterior. care sa contina obligatoriu, cel putin urmatoarele elemente:
-activitatile ce urmeaza a fi subcontractate:

- numele, datele de contact. reprezentantii legali ai noilor subcontractanti;

- valoarca aferenta prestatiilor noilor subcontractanti.

18.7. Nu reprezinta o modificare substantiala asa cum este aceasta definita la art. 221 din Lege. daca se
indeplinesc urmatoarele conditii cumulative:

- introducerea unui nou subcontractant nu are impact asupra indeplinirii criteriilor de calificare/selectie
sau in privinta aplicarii criteriului de atribuire raportat la momentul evaluarii ofertelor;

- introducerea unui nou subcontractant nu modifica pretul contractului subsecvent dintre autoritatea
contractanta si contractant;

- introducerea unui nou subcontractant este strict necesara pentru indeplinirea contractului de achizitie
publica;

- prin introducerea unui nou subcontractant nu este schimbat caracterul general al obiectului
contractului subsecvent de achizitie publica, fapt ce presupune ca scopul contractului subsecvent de
furnizare. precum si indicatorii principali ce caracterizeaza rezultatul respectivului contract subsecvent
ramén nemodificati. 18.8. In cazul in care un contract de subcontractare este denuntat unilateral/reziliat
de catre una din parti. contractantul are obligatia de a prelua partea/partile din contractul subsecvent de
[urnizare aferente activitatii subcontractate sau de a inlocui acest subcontractant cu un nou
subcontractant.

19. Conflictul de interese

19.1. Furnizorul va lua toate masurile necesare pentru a preveni sau indeparta orice situatie de contlict
de interese care are sau poate avea ca efect compromiterca executarii contractelor subsecvente ce vor fi
incheiate in baza prezentului acord cadru, in mod obiectiv si impartial.

19.2. (1) Furnizorul garanteaza ca va inlocui, imediat si fara nici un fel de compensatie din partea
achizitorului, orice membru al personalului sau care se afla intr-o astfel de situatie de conflict de
interese si va notifica in termen de 5 zile despre aceasta situatie, in scris. achizitorului.

(2) In situatia in care furnizorul cu care s-au incheiat contracte subsecvente in baza acordului-cadru se
afla in situatie de conflict de interese sau intr-o situatie care. desi nu este considerata conflict de
interese., are ca cfect compromiterea executarii contractelor subsecvente si nu notificarca achizitorul
asupra situatiel aparute. aceasta da dreptul achizitorului de a rezilia contractul subsecvent de furnizare,
fara obligatia notificarii formale a furnizorului.

20. Incetarea contractului

20.1. Prezentul contract inceteaza:

a) prin ajungerea la termen

b) prin atingerea unui prag pentru care prevederile legale impun obligatii de aplicare a unor proceduri
in raport cu anumite praguri valorice.
¢) prin acordul scris al partilor, precum si in orice alt caz prevazut de lege;

3
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d) in situatia in care cazul de for(a majora dureazd mai mult de 30 de zile. fard plata de despagubiri:
¢) prin rezilierea intervenita in conditiile prevazute in Contract. incetarea Contractului nu afecteaza
exceutarea obligatiilor scadente intre Partile Contractante si nu exonereazi Partea in culpd, in caz de
reziliere. de rispunderea pentru prej udiciile cauzate.
20.2. In situatia rezilierii/rezolugiunii totale/partiale din cauza neexecutdrii/executirii partiale de catre
Furnizor a obligatiilor contractuale, acesta va datora achizitorului daune-interese in cuantum egal cu
valoarea obligatiilor contractuale neexecutate.
20.3. Nerespectarca in mod repetat de catre o parte a obligatiilor contractuale va fi dovedita cu
notificarile scrise si transmise de catre cealalta parte, notificari care vor face referire la neindeplinirea
respectiva precum si la durata ei. Prin notificari se vor solicita justificari privind neindeplinirea
obligatiilor, pe care cealaltd parte este obligata sa le furnizeze in termen de maxim 3 zile de la data
primirii notificdrii.
20.4. Rezilierea prezentului contract nu va avea niciun efect asupra obligatiilor deja scadente ntre
partile contractante.
20.5. Partile sunt de drept in intarziere prin simplul fapt al nerespectérii clauzelor prezentului contract.
20.6. Achizitorul isi rezervi dreptul de a denunta unilateral contractul. in cel mult 15 zile de la aparitia
unor circumstante care nu au putut fi prevazute la data incheierii contractului, sub conditia notificarii
furnizorulului cu cel putin 3 zile inainte de momentul rezilierii.
20).7. Clauze specifice de incetare a contractului subsecvent de achizitie publica
20.7.1 In situatia modificarii contractului subsecvent de furnizare cu incalcarea prevederilor art. 18,
achizitorul are dreptul de a denunta unilateral contractul subsecvent.
(.72 Fara a aduce atingere dispozitiilor dreptului comun privind incetarea contractelor sau dreptului
qutoritatii contractante de a solicita constatarea nulitatii absolute a contractului de achizitic publica. in
conformitate cu dispozitiile dreptului comun, achizitorul are dreptul de a denunta unilateral contractul
subsecvent de furnizare in perioada de valabilitate a acestuia in una dintre urmatoarele situatii:
a) furniziorul se afla, la momentul atribuirii contractului subsecvent, in una dintre situatiile care ar i
determinat excluderea sa din procedura de atribuire. conform legislatiei in vigoare:
b) contractul subsecvent nu ar fi trebuit sa fie atribuit furnizorului respectiv, avand in vedere o
incalcare grava a obligatiilor care rezulta din legislatia europeana relevanta si care a fost constatata
printr-o decizie a Curtii de Justitie a Uniunii Europene.
20.7.3 Contractul subsecvent de furnizare este reziliat de drept in situatia in care ofertantul declarat
céstigator cu care achizitorul a incheiat contractul subsecvent se angajcaza sau incheie orice alte
intelegeri privind furnizarea produsclor, direct ori indirect, in scopul indeplinirii contractului
subsecvent. cu persoane fizice sau juridice carc au fost implicate in procesul de verificare/evaluare a
solicitarilor de participare/ofertelor depuse in cadrul unei proceduri de atribuire ori angajati/fosti
angajati ai autoritatii contractante sau ai furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de
atribuire cu care autoritatea contractanta/furnizorul de servicii de achizitie implicat in procedura de
atribuire a incetat relatiile contractuale ulterior atribuirii contractului de achizitie publica. pe parcursul
unei perioade de cel putin 12 luni de la incheierea contractului subsecvent.
20.7.4 Achizilorul poate rezilia contractul subsecvent de furnizare cu efecte depline (de jure) dupa
acordarea unui preaviz de 15 (cincisprezece) zile Promitentului furnizor, fara necesitatea unci alte
formalitati si fara interventia vreunei autoritati sau instante de judecata, in oricare dintre situatiile
urmatoare, dar nelimitdndu - se la acestea:
a) furnizorul nu executa acordul - cadru in conformitate cu obligatiile asumate (incluzind, fara a se
limita la acestea. exccutarea necorespunzatoare, —executarea  Cu intarziere, executarea
partiala/incompleta etc):
b) furnizorul refuza sau omite sa aduca la indeplinire instructiunile emise de catre achizitorul ori refuza
sa raspunda solicitarilor acestuia;
¢) furnizorul cesioncaza obligatiile rezultate din Contractul subsecvent ori subcontracteaza cu
nerespectarea prevederilor prezentului contract subsecvent:
d) furnizorul si/sau Reprezentantii sai legali au fost condamnati pentru o infractiune in legatura cu
exercitarea profesiei printr-o Hotarare Judecatoreasca definitiva:
¢) furnizorul se afla in culpa profesionala grava cc poate fi dovedita si justificata prin orice mijloc de
proba de catre Achizitor:
g
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) impotriva furnizorului si/sau Reprezentantilor sai legali a fost pronuntata o Hotardre avand autoritate
de lucru judecat cu privire la frauda, coruptie, implicarea intr-o organizatie criminala sau orice alta
activitate ilegala in dauna intereselor nationale sau intereselor financiare ale Uniunii Europene;

¢) furnizorul nu furnizeaza garantiile sau asigurarile solicitate prin prezentul contract subsecvent, sau
persoana care furnizeaza Garantia sau asigurarea nu este in masura sa isi indeplineasca angajamentele:

h) furnizorul si/sau reprezentantii acestuia dau sau se ofera sa dea (direct sau indirect) unei persoane
orice el de mita, dar, favor, comision sau alte lucruri de valoare ca stimulent sau recompensa pentru:

1. a actiona sau a inceta sa actioneze in legatura cu contractul subsecvent:

2. a favoriza sau nu, a defavoriza sau nu. oricare persoana care are legatura cu contractul subsecvent de
furnizare:

3. sau daca oricare din membrii personalului furnizorului, agenti sau Subcontractanti dau sau se ofera
sa dea (direct sau indirect), unei persoane, stimulente sau recompense, in modul descris in acest
paragraf.

i) in cadrul unei alte proceduri de achizitie sau procedura de acordare a unei finantari din bugetul CL.
furnizorul a fost declarat culpabil de incalcarea grava a acordului - cadru ca rezultat al neexecutarii
obligatiilor Contractuale;

J) pentru nerespectarea obligatiilor privind conflictul de interese:

k) in oricare dintre situatiile pentru care in mod expres este prevazut in conftractul subsecvent de
furnizare dreptul achizitorului de a solicita rezilierea:

I) are loc orice modificare organizationala care implica o schimbare cu privire la personalitatea
juridica, natura sau controlul furnmizorului, cu exceptia situatiei in care asemenea modificari sunt
inregistrate intr-un Act Aditional la prezentul acord cadru;

m) aparitia oricarei alte incapacitati legale care sa impiedice executarea Contractului subsecvent de
furnizare, inclusiv intreruperea finantarii din motive neimputabile achizitorului:

20.7.5. In cazul producerii/ aparitiei oricaruia din evenimentele sau circumstantele prevazute la art.
20.7.4 lit. a) -h). achizitorul, la implinirea termenului de 15 (cincisprezece) zile, are dreptul sa rezilicze
contractul subsecvent de furnizare, rezilierea operand de plin drept fara nicio alta notificare prealabila,
fara incuviintarea vreunei instante judecdtoresti si/sau arbitrate si [ara a mai fi necesara indeplinirca
vreunel alte formalitati si, dupa caz. sa evacueze furnizorul din locatia achizitorului. La rezilierea
contractului subsecvent de furnizare, achizitorul are dreptul la despagubiri cu titlu de daune - interese
compensatorii.

20.7.6. Daca, inainte de expirarea termenului de preaviz, furnizorul remediaza situatiile invocate de
catre achizitor ca motiv al rezilierii, instiintarea inceteaza sa aiba cfect, iar achizitorul nu va mai fi
indreptatit sa rezilieze contractul subsecvent de furnizare. sub conditia ca situatia de incalcare a
obligatiilor Contractuale generata de furnizor sa nu pericliteze finalizarea in bune conditii si la timp a
Contractului subsecvent, caz in care, pe langa dreptul de a cere rezilierea, achizitorul va fi indreptatit si
la plata de daune-interese.

20.7.7. In perioada de preaviz sus mentionata furnizorul este considerat, de drept. in intarziere. acesta
fiind obligat la plata de penalitati.

20.8. Incetarea prezentului contract subsecvent de furnizare nu va avea niciun efect asupra obligatiilor
deja scadente intre partile Contractante.

20.9. Prevederile prezentelor clauze nu inlatura raspunderca partii care. in mod culpabil, a cauzat
incetarea contractului subsecvent de furnizare.

21. Amendamente

21.1 Parfile contractante au dreptul, pe durata indeplinirii contractului, de a conveni modificarea
clauzelor contractului, prin act aditional, numai in cazul aparitiei unor circumstante care lezeazi
interesele comerciale legitime ale acestora si care nu au putut fi previzute la data incheierii
contractului.

22. Confidentialitatea informatiilor si protectia datelor cu caracter personal
22.1. Contractantul va considera toate documentele si informatiile care 1i sunt puse la dispozitic in
vederea incheierii si executarii contractului drept strict confidentiale.
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199 Obligatia de confidentialitate nu se aplica in cazul solicitarile legale privind divulgarea unor

‘nformatii venite. in format oficial, din partea anumitor autoritati publice conform prevederilor legale
aplicabile.

23. Intarzieri in indeplinirea contractului
23.1. Furnizorul are obligatia de a indeplini contractul de furnizare in termenul stabilit de par(i.
23.2. Dacd pe parcursul indeplinirii contractului furnizorul nu respectd termenul de livrare, atunci

acesta are obligatia de a notifica achizitorul in timp util; modificarea datei/perioadelor de furnizare
asumate in termenul de livrare se va face cu acordul pértilor, prin act aditional.

73.3. n afara cazului in care achizitorul este de acord cu o prelungire a termenului de livrare, orice
intarziere in indeplinirea contractului da dreptul achizitorului de a denunta unilateral contractul fard
somatic sau punere in intarziere.

24. Cesiunea
24.1. Este permisa doar cesiunea creantelor nascute din acest contracl. obligatiile nascute ramanand in
sarcina partilor contractante, astfel cum au fost stipulate si asumate initial.

25. Forta majord

25.1. Forta majord este constatatd de o autoritate competenta.

25.2. Forta majora exonereazi partile contractante de indeplinirea obligatiilor asumate prin prezentul
contract, pe toatd perioada in care aceasta actioneaza.

25.3. Indeplinirea contractului va fi suspendatd in perioada de actiune a fortei majore, dar fird a
prejudicia drepturile ce li se cuveneau parfilor pand la aparitia acestela.

754 Partea contractanti care invoci forta majord are obligatia de a notifica celeilalte par{i, imediat i
in mod complet, producerea acesteia §i sa ia orice misuri care ii stau la dispozitie in vederea limitarii
consecingelor.

25.5. Partea contractantd care invocd forfa majord are obligatia de a notifica celeilalte par{i incetarca
cauzei acesteia in maximum 15 zile de la incetare.

25.6. Dacd forfa majord actioneaza sau se estimeazi c¢a va actiona o perioadd mai mare de 6 luni,
fiecare parte va avea dreptul si notifice celeilalte parti incetarea de drept a prezentului contract, fiard ca
vreuna din parti sa poata pretinde celeilalte daune-interese.

26. Solutionarea litigiilor

26.1. Achizitorul si furnizorul vor depune toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabild, prin
tratative directe, orice neinfelegere sau disputd care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legdturd cu
indeplinirea contractului.

26.2. Daca. dupi 15 de zile de la inceperea acestor tratative, achizitorul si furnizorul nu reusesc sa
rezolve in mod amiabil o divergentd contractuald, litigiul va fi solutionat prin instantele de judecatd de
la sediul achizitorului.

27. Limba care guverneazdi contractul
27.1 Limba care guverneaza contractul este limba romana.

28. Comunicdri

28.1. Orice comunicare, solicitare, informare, notificare si altele asemenea. sunt transmise in scris sau
prin mijloace electronice de comunicare, cu conditia confirmarii primirii.

28.2. Orice document scris trebuie inregistrat atat in momentul transmiterii, cat $i in momentul
primirii.

29. Legea aplicabild contractului
29.1. Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania.
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Jarfile au infeles sa incheie prezentul contract in 2 (doud) exemplare originale, unul pentru
autoritatea contractanta si un exemplar pentru furnizor.

Achizitor,

Furnizor,
Directia Gegerala d

S.C. UNIVERSAL S.A.

Director general
>adurean Pop Vasile

Pop Marc

Vizat CF

Sel” birou achizitii pubhlic
Radu Calina

L\

Consilier juridic superior.,
Corgian aura

Red/Tehn-BA/CL2ex
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ANEXA nr. 1 la contractul subsecvent(l) nr._» £ = & "25¢9 & /24.05.2022
incheiat intre DGASPC Satu Mare si SC UNIVERSAL SA

LOT 1- preparate din carne

Nr. ert. | 71—)_61—171;1—5671;:()d us T UM r Cantitati i Pr;:t un Ilt{"\ lei
ara TV /

T S N Y N B (X B
2 | ) Carnat cabanos ‘ kg [ 1.844 ! 11,85 |
T -l Carnat trandafir kg ’j 2.53 5 9,95 ﬂ\
I 74__"'* "~ Ciolan fiert si afumat cu 0s kg 1.284 12,20 71
i ;—(7‘5 ~ Crenvusti pore/ vita__ ke | 2.590 1 1.‘2() |
| 6 | Crenvusti pui kg l 1.606 | 1250
A T Jumari | kg 5 __WGE(;’.___, | 30,20 |
T8 | Kewer | ke | 2064 | 1795
9 | Parizer pore/ vita ] ke | 2310 '_"lf _j 10 |
|10 | ~ Parizerpui | kg | 1584 | - 815 E
= ~ Salam de porc S - T 2226 | 11,00 |
12 | Salam dL, vara afumat si u usult t | ke | 2197 loss |
_:I"w_ 7 _: —_ dldl]l Victoria - kg e 1.870 1300 |
4 | Slninaafumata.cusoric | kg | t401 | 1LI0
15 | Slanina fiarta si afumata cu boia kg ‘ 1.124 | 970 |
16 | Sunca presata porc ] kg } 1.810 ‘ 13,38 |
17 | Toba kg J( 616 V 730 |
18 | Untraporc kg 1.23¢ 6.70 |
|19 | Costita fiarta si afumata kg \ 603 \ 11,80 |

Furnizor,
Directia Ge \ S.C. UNIVERSAL S.A.
si Protect
Dired
Drag

‘“%LM:&&%
1 TENTA SCC
£ ASISTEN

Ul
O | pROTECTIA COPILUL
i limanuwl SATU MARE

Director general
Padurean Pop Vasile

(l director general af
Pop Marce

Vizat CFP

Sef birou achizitii publi
Radu Calina

Consilier juridic supcCrior.
Coruian Laura

Red/Tehn-BAP/CL/2ex

13 é;,;.__ ”
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ANEXA nr. 2 la contractul subsecvent(1l) nr. % 256 &124.05.2022
incheiat intre DGASPC Satu Mare si SC UNIVERSAL SA

Ingrediente: orez, carne de pore, ficat porc, limba si inima pore,
slanina. soric porc. apa. sare, condimente. ete.
- forma si dimensiuni : corespunzatoarc membranei utilizate. sirag ~

coe—pEag ol NI I 7T : 1
rNr. | Denumire | UM T Specificatii tehnice minime, standarde si conditii de calitate ale ‘
i crt. | produs L i produselor, mod de ambalare 1

| |
W T | o =T
i ' ‘ CALTABOS — producator SC UNIVERSAL SA
‘ ‘\ L \ Produs din carne, fiert in membrana naturala comestibila
i

format din bucati de aprox 250g, de diametru 32-34mm

- aspect exterior : Invelis curat, uscat, nelipicios. continuu, fara

mucegai, nederiorat, aderent la compozitie, fara aglomerari de supa,

gelatina sau grasime, sub membrane, culoare specifica matelor de

pore si componentelor folosite

- aspect interior : Compozitic legata, compacta, omogena, fara corpuri

straine. Organele de porc, slanina si soriciul de 3-4 mm amestecate

intr-o masa legata impreuna cu orezul si condimentele dand un aspect
: " ) de mozaic. fara aglomerari de grasime sau condimente. Nu se admit

| | Caaags | goluri de aer mai mari de 3 mm. La taicre cgmpozitia nu se dcst.rama_

‘. I i _ culoarea: va fi specifica sortimentului. pasta bum inchis spre |

| | | cenusiu

‘ . | _ consistenta: elastica si moale atat la suprafata cat si in sectiune

' - gustul si mirosul: placut. caracteristic sortimentului, fara gust si

miros strain (ranced, inchis. alterat) |

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
‘ vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi

ja—
N
(4=}

i ' in gaz (atmosfera modificata) cu masa max. 2kg. Produsele se
i marcheaza prin atasarea unei etichete pe fiecare bucata de produs
l (punga) iar la sirag pe cele doua capete ale siragului.
L
|

Termenul de valabilitate pentru produscle fierte, categoria caltabos
este de 12 zile (ambalat in gaz). de la data fabricatiei., cu conditia |
depozitarii acestora la o temperatura de +2...+5°C. =
CARNATI CABANOS producator SC UNIVERSAL SA
Produs din carne. liert si dublu afumat in membrana artificiala
comestibila
' Ingrediente: carne de porc origine UE, carne vita, apa, slanina.
| proteina vegetala (soia), soric. proteina animala, sare, condimente.
stabilizatori , arome. ctc.
- forma si dimensiuni : bucati cilindrice. avand o lungime de aprox.30 |
cm. cu diametrul de 20 mm. rasuciti la ambele capete fiind un produs
cu suprafata uscata. curate, nelipicioasa, fara pete de mucegai. fara
Kg | corpuri straine 1

| | Carnat |
‘, | cabanos . ; ; T -
. ‘ - aspect exterior : suprafata poate prezenta incretituri. are invelis
continuu, de culoare culoare specifica membranei de tip naturin non
smoker si de maro produs afumat.Nu se admit aglomerari de grasime
. si gelatina sub membrane \
| | - aspect interior : Compozitic bine legata, masa mozaicata cu bucati
! \ de carne si slanina cu granulatia mai mare sau egala cu bobul de orez
* | de 3-5 mm. La taiere trebuie sa se pastreze integritatea feliei. |
‘ | | - culoarea: va fi specifica sortimentului, roz rosiatica |
14
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( | | - consistenta: semitare spre tare
- gustul si mirosul: placut  specific produselor afumate si |
’ ‘ condimentelor utilizate. Potrivit de sarat fara miros si gust strain |
| | (ranced, acru) ,
| - ambalarea si marcarea produselor: se ambaleazi in pungi in
| atmosfera modificata. cu masa max 1.5kg. Materialele folosite la |
ambalare trebuie sa corespundd reglementarilor legislative in vigoare. |
! Produsele sunt marcate prin eticheta pe produs precum si pe punga. |
Termenul de valabilitate: 22 zile in gaz, cu conditia depozitarii
acestora la o temperatura de +5...+8°C., o
. CARNATI TRANDAFIR producator SC UNIVERSAL SA
| Produs din carne, fiert in membrana naturala comestibila f
i : Ingrediente: carne de porc origine UE, carne de vita, slanina. sorici.
f proteina vegetala (soia), texturat soia, amidon cartofi. sare.
| condimente, extract de condimente, etc.
i - forma si dimensiuni : forma cilindrica bucati avand circa 18-22 cm 5
lungime, diame tru 28-32 mm, obtinute prin rasucire in siraguri
| | - aspect exterior : suprafata produsului este curata, uscata. |
nelipicioasa, fara mucegai, fara corpuri straine. fara aglomerari de |
‘ gelatina, grasime topita sub membrana; de culoa re caramiziu-brun
. ’ catre roscat. specific produsclor fierte si afumate si a culorii
‘ condimentelor utilizate.
’ - aspect interior © Masa mozaicata de carne, de culoare cara mizie. |
‘ ‘ specifica materiilor prime si condimentelor utilizate in reteta. tocata la |
cca 3mm srotul.
- culoarea: va fi specifica sortimentului, roz rosiatica
i | - consistenta: semitare
‘ vt Ke —_gusmi si fﬂil‘asui: Placut, specific condimentelor utilizate, fara miros
g : st gust strain. (ranced sau alterat) '
trandafir ; . 130 B
- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
‘ vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi
In gaz (atmosfera modificata) cu masa max. 2kg. Produsele sunt
marcate prin eticheta pe produs precum si pe punga.
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte. categoria carnati este
‘ de 22 zile (ambalat in gaz), de la data fabricatici. cu conditia
depozitarii acestora la o temperatura de +5...+8°C, e G
CIOLAN FIERT SI AFUMAT CU OS - producator SC |
UNIVERSAL SA f
Produs din categoria. produse fierte si afumate — specialitati din carne |
|

(EP

Ingrediente: ciolan posterior cu os 100% origine UE. proteina vegetala |
(sola), apa, sare. zahar, proteina animala (porc). extract de
condimente, extract de legume, gelifiant (alga Eucheuma prelucrata,
| | guma de roscove),stabilizatori ( di-, trifosfati). antioxidanti (ascorbat
| de sodiu. eritorbat de sodiu), potentiator de aroma (monoglutamat de
sodiu).clorura de potasiu, conservant (nitrit de sodiu), aroma, aroma
fum. Contine soia. ‘
Kg |- forma si dimensiuni : Bucati de ciolan posterior cu os, forma
neregulata, legat cu ata. r

Ciolan fiert
si afumat,
Cu 0S

- aspect exterior : Bucati cu suprafata uscata, curata. nelipicioasa. fara

mucegai sau corpuri straine, fara aglomerari de gelatina sau grasime, |
soricul de acoperire este fara par. ‘
- aspect interior : Culoarea slaninei alb-galbuie. cu straturi de carne de ﬁ
culoare roz- roscata, specific produsului conservat prin sarare si ;
afumare ‘

]
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I

\

— e ecifica produsului afumat brun rosc ]
\ T _culoarea: Culoarea specifica produsului afumat brun roscat
| I

- consistenta: semitare spre tare

- gustul si mirosul: Placut de afumat, potrivit de sarat si specific
condimentelor folosite, fara gust si miros strain (ranced, inchis sau
alterat).

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi
cu masa max. 2kg. Produsele se marcheaza prin atasarea unei etichete
pe ficcare bucata de produs. ‘
Termenul de valabilitate pentru produsele lierte este de 20 zile , de la
data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de
+5..48°C. |

| - gustul si mirosul: Placut, specific condimentelor utilizate, fara miros |

CREMWURSTI DE PORC - producator SC UNIVERSAL SA ‘
Produs din carne. fiert in membrana artificiala comestibila \
[ngrediente: carne de porc 60%(origine UE). slanina, soric. proteina
vegetala (sota) . amidon cartofi, sare. condimente. stabilizatori
(tripolofosfati de sodiu), extract natural de usturoi, zaharuri(dextroza),
antioxidanti(eritorbet de sodiu, acid ascorbic). colorant (carmine), |
conservant (nitrit de sodiu). Contine: soia.

- forma si dimensiuni : Bucati de circa 10-15 em lun gime, in mem-
brane artificiala comestibila de diametru 20 mm obtinute prin rasucire L
in siraguri usor curbate nedeformate. neintrerupte ‘
- aspect exterior : produs cu suprafata uscata, curata. nelipicio- asa, |
invelis continuu. fara incretituri, derent la pasta, nedeteri orat, fara |
pete de mucegai sau corpuri straine fara aglomerari de gelatine sau |
grasime sub membrana de culoare brun roscat catre brun-caramel |
- aspect interior : Pasta fina de carne, omogena. compacta, nu se
admit goluri de aer mai mari de 2 mm, specifica materiilor prime si
condimentelor utilizate in reteta. bine legatd. Nu se admit aglomerari |
de condiment sau grasime, nu sunt admise corpuri straine sau |
fragmente de os. |
- culoarea: va fi roz. specifica sortimentului ‘
_ consistenta: semitare spre elastica atat la suprafata cat siin sectiune |

si gust strain (ranced, inchis, alterat) :
- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare

vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi |
in gaz (atmosfera modificata) cu masa max. 2kg. Produsele sunt

marcate prin eticheta pe produs precum si pe punga. |
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 30 zile
(ambalat in gaz), de la data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora

| = Crenvursti Ke
f porc/vita |
: \

| |

| i
L |
o |

| |
I L

i a

| |

| i
| | |

i ‘!
; 6. Crenvursti ‘ .

Kg

pul ;

l
la o temperatura de +2...+5°C, 7_|
CREMWURSTI DE PUI - producator SC UNIVERSAL SA ‘
Produs din carne, fiert in membrana artificiala comestibila
Ingrediente: piept de pui (25%). piele de pui. slanina, apa, proteina |
vegetala (soia), amidon cartofi, sare, proteina animala. condimente,
stabilizatori (tri- polifosfati de sodiu). antioxidanti(acid ascorbic).i
arome. potentiator de aroma (monoglutamat de sodiu). proteina |
vegetala  hidrolizata, colorant (carmin). zaharuri (dextroza. |
polizaharide), conservant (nitrit de sodiu). Contine: soia.

- forma si dimensiuni : Bucati avand o lungime de aprox.10-13 cm., l
cu diametrul de 20 mm, obtinute prin rasucire in siragurin usor |
curbate. nedeformate. neintrerupte *

- aspect exterior :produs cu suprafata uscata, curata, nelipicioasa,

16
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i - mvelis continuu. fara incretituri. aderent la pasta, nedeteriorat. fara

} pete de mucegai, lara aglomerari de gelatine sau grasime sub

‘ | membrana. Culoare-galben spre maro.

| ;‘ - aspect interior : Pasta fina de carne, omogena, compacta, nu se

| | admit goluri de aer mai mari de 2 mm, de culoare roz. specifica

: materiilor prime si condimentelor utilizate in reteta. bine legata. ., la

taiere trebuie sa se pastreze integritatea feliei, Nu se admit aglomerari

de condiment sau grasime, nu sunt admise corpuri straine sau |

| fragmente de os

- culoarea: va fi roz, specifica sortimentului

‘ ! - consistenta: semitare spre elastica atat la suprafata cat si in sectiune
| | - gustul si mirosul: Placut, specific condimentelor utilizate. fara miros

| I si gust strain (ranced. inchis. alterat)

1 - ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor 11 avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi
N gaz (atmosfera modificata) cu masa max. 2kg. Produsele sunt |
marcate prin eticheta pe produs precum si pe punga. i
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 30 zile
| (ambalat in gaz), de la data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora
| la o temperatura de +2...+5°C. L= e
JUMARI - producator SC UNIVERSAL SA
Ingrediente: slanina de pore cruda 100% (origine Romania); slanina |
burta sau slanina spinarii ;
‘ - forma si dimensiuni : forma neregulata cu dimensiuni de 1...4 e, |
| - aspect exterior : Bucati cuburi de grasime prajite fara sorici, intregi. |
f | nesfaramate !
‘

- aspect inferior : uncle dintre ele cu straturi de carne. fara resturi de
sange. fara portiuni arseunele dintre ele cu straturi de carne. fara
| resturi de sange, fara portiuni arse :

- culoarea: Brun deschis. neuniforma. iar pentru portiunile de carne

) ' brun-inchis, fara pete de mucegai
7. Jumari Kg . o o =
- consistenta: bcmlla:e, usor crocanta
‘ - gustul si mirosul: Placut, caracteristic de slanina prajita, fara gust si
ﬁ miros strain (ranced. amar de mucegai).
' - ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare |
‘ vor f1 avizate de Ministerul Sanatatii. Jumarile se ambaleaza in pungi.
' cu masa max lkg. Produsele se marcheaza prin atasarea unei ctichete
pe fiecare bucata de produs ambalat. |
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 90 zile . de la
data fabricatiei, cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de
| | +4...46°C. , 3
* KAISER - producator SC UNIVERSAL SA
Produs din categoria, produse fierte i afumate — specialitati din carne
Ingrediente: piept porc fara os origine UL, proteina vegetala (soia).
apa, sare, zahar, proteina animala (porc), extract de condimente.
extract de legume, gelifiant (alga Eucheuma prelucrata, guma de
roscove),stabilizatori ( di-, trifosfati). antioxidanti (ascorbat de sodiu.
eritorbat de sodiu). potentiator de aroma (monoglutamat de sodiu).
zaharuri (maltodextrina), clorura de potasiu. conservant (nitrit de
| sodiu), aroma, aroma fum. Contine soia.
- forma si dimensiuni : Bucati de piept fara osul constutional, aprox
dreptunghiulare, cu lungimea de 15-25¢m si latime 5-7em i
- aspect exterior : Bucati cu marginea fasonata si suprafata curata, |
L uscata, nelipicioasa, fara untura topita sau gelatina, fara mucegai sau
17
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- aspect interior . Culoarea slaninei alba, usor galbuic. cu straturi dg
carne de culoare roz, specific produsului conservat prin sarare sl
atfumare

- euloarea: Culoarca specifica produsului afumat brun roscat

- consistenta: Semitare, frageda atat la suprafata cat si in sectiune

- gustul si mirosul: Placut de afumat, potrivit de sarat si specific
condimentelor folosite, fara gust si miros strain (ranced, inchis sau
alterat).

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi
cu masa max. 2kg. Produsele se marcheaza prin atasarea unci etichete
| | pe ficcare bucata de produs.

| ' Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 20 zile . de la
? | data fabricatici. cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de

| ‘ \ corpuri straine. Soriciul curatat de par si sange. |

o +5...+8°C.

| ‘ | PARIZER DE PORC - producator SC UNIVERSAL SA .
} | Produs din categoria. produse fierte de tip parizere - membrana |
l ‘{ aritificiala necomestibila |

| | Ingrediente: carne de porc (origine UE). slanina, proteina vegetala

| (soia). apa, piele pui. sorici. amidon cartofi, sare. condimente, extract

i ! | | de usturoi. stabilizatori (di-. polifosfati), antioxidant (acid izoasorbic).

‘ | potentiator de aroma (monoglutamat de sodiu). zaharuri(lactoza),

‘, ! | gelifianti(guma guar, guma xantan, alga Euchema prelucrata, guma de
|

roscove. alginat de sodiu). regulator de aciditate(carbonat de sodiu),

| - colorant (carmine). conservant (nitrit de sodiu). Contine: sola, lactoza..

| | - forma si dimensiuni : Corespunzatoare membranei utilizate, batoane

; | \ cilindrice lung de aprox 25-30 cm. diametrul de 60mm, clipsate la
' ' ambele capete

| - aspect exterior : Suprafata curata, uscata. nelipicioasa, fara mucegai

‘ "
| \ sau corpuri straine. farade aprox 25-30 cm. diametrul de 60mm,
| - - . .
| 9. Pt clipsate la ambele capete aglomerari de gelatina sau grasime sub |
E pocrc /;’i - Kg | membrana. invelis continuu aderent la compozitie, nedeteriorat.
|

- aspect interior : Compozitie compacta, omogena, bine legata, fara
| mozaic, de culoare roz intens specifica materiilor prime si
condimentelor utilizate . fara aglomerari de grasime, nu se admit
goluri de aer. La taiere trebuie sa se pastreze integritatea feliei

- culoarea: galben auriu . specifica membranei poliamidice utilizate

‘ - consistenta: semitare, elastic atat la suprafata cat si in sectiune
i ‘ - - gustul si mirosul: Placut specific condimentelor folosite. fara gust si
| ! miros strain (ranced, alterat).
| - ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor [1 avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul (baton) are o masa neta
de aproximativ 500g/buc Produsele se marcheaza prin atasarea unci
, ‘ etichete pe fiecare bucata de produs.

Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 45 zile . de la
| ‘ data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de

T O
| PARIZER DE PASARE- producator SC UNIVERSAL SA

} . Produs din categoria. produse fierte de tip parizere - membrana ‘
w aritificiala necomestibila

| 10. | | Kg | Ingrediente: Carne de pasare. piele pui, apa, faina grau . pmtcina[
- Parizer pui vegetala  (soia). soric. fibra  soia, amidon cartof. sare. |
. | stabilizator(difosfat de sodiu). gelifiant (carboximetilceluloza, guma |
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roscove. guma Xantan, alga Euchema prelucrata, guma guar). |
condimente, extract de condimente (usturoi), colorant (carmin. extract
de paprika), antioxidant (ascorbat de sodiu), acidifiant (acetat de

) |
|

' | \ I sodiu, carbonat de sodiu), tripolifosfat de sodiu. conservant(nitrit de |
|
|

sodiu).Contine: soia, gluten.
- forma si dimensiuni : C orespunzatoare membranei utilizate. batoanc
; ‘ cilindrice lung de aprox 25-30 em. diametrul de 60mm. clipsate la "
: J ambele capete |
! - aspect exterior : Suprafata curata, nelipicioasa.fara corpuri straine. |
| | fara aglomerari de apa si grasime sub membrana, invelis continuu
| aderent la compozitie, nedeteriorat, de culoare galben -auriu . specifica |
5 _ membranei poliamidice utilizate.
| | - aspect inferior : Compozitie compacta.fara mozaic, de culoare roz .
| intens specifica materiilor prime si condimentelor utilizate . fara |
; aglomerari de grasime, se admit rare goluri de cca Smm. La taierc |
| trebuie sa se pastreze integritatea felie
- culoarea: galben auriu , specifica membranei poliamidice utilizate
- consistenta: Moale clastica semitare. elastic atat la suprafata cat si
in sectiune i
| - gustul si mirosul: Placut specific condimentelor folosite. fara gust sj |
miros strain (ranced. alterat).
- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul (baton) are o masa de |
aproximativ 1 KG / buc  Produsele se marcheaza prin atasarea unei
etichete pe ficcare bucata de produs.
| Termenul de valabilitate pentru produscle fierte este de 45 zile . de la
| data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de |

: +3.. 8590, ]
‘ SALAM DE PORC- producator SC UNIVERSAL SA '
| w Produs din categoria, salamuri fierte si afumate - membrana

aritificiala necomestibila .
Ingrediente: carne porc origine UE, slanina. sorici. proteina vegetala
! soia, sare, proteina animala. stabilizatori (di-, trifosfat de sodiu).
condimente, extract de condimente, amidon cartof, fibra soia, zaharuri
(dextroza), antioxidanti (acid ascorbic). potentiator de  gust
(monoglutamat de sodiu), conservant (nitrit de sodiu), colorant (
carmin). Alergeni: soia, ou. 1
- Jorma si dimensiuni : Bucati avand o lungime de aprox. 30 cm.cu
diametrul de 50 mm.clipsate la ambele capete :
- aspect exterior : La suprafata membrana cu invelis continuu,aderenta
la  compozitie,culoare specifica  membranei si / sau de produs

1. Salam de Kg | afumat.suprafata produsului este curate. uscata, nelipicioasa, fara |
porc mucegal, sau corpuri straine. Nu se admit aglomerari de grasime si

gelatina sub membrana
- aspect interior : Compozitic bine legata.masa mozaicata cu bucati de
carne si slanina cu granulatia mai mare sau egala cu bobul de orez. |
fara goluri de aer.nu se admit corpuri straine. fragmente de os sau |
aglomerari de grasime sau condimente. La tajere trebuie sa se pastreze |
integritatea feliei
. - culoarea: Culoare roz, rosiatica specifica carnii
I - consistenta: Llastica semitare Spre tare, atat la suprafata cat si in |
| g |
\ | sectiune |
& i . . P 3 |
| - gustul si mirosul: Miros si gust placut specific produselor afumate |
L | . si_condimentelor utilizate.Potrivit de sarat fara miros si gust strain |
— — e
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Salam de
vara. afumat
si uscat

(ranced.alterat)

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor (i avizate de Ministerul Sanatatil. Produsul (baton) are o masa de
aproximativ 0.5 KG / buc.si se ambaleaza vrac sau vid in pungi
polietilena cu masa max de 2 kg. Produsele se marcheaza prin atasarca
unei etichete pe fiecare bucata de produs.

Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 25 zile , de la
data fabricatiei, cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de
45,80

SALAM DE VARA AFUMAT SI USCAT- producator SC
UNIVERSAL SA \
Produs din categoria, salamuri fierte, dublu afumate si uscate -
membrana aritificiala necomestibila

Ingrediente: carne porc (origine UE). slanina. carne vita, proteina
vegetala (soia), sare. stabilizator (trifosfati de sodiu), acidifiant
(glucono-delta-lactona). zaharuri (dextroza), potentiator de aroma
(monoglutamat de sodiu) . arome, antioxidanti (eritorbat de sodiu, acid
eritorbic). aroma de carne, aroma fum. colorant (carmine). conservant
(nitrit de sodiu). Contine: sola

- forma si dimensiuni : Bucali avand o lungime de aprox.20-30 em,
cu diametrul de max 50 mm clipsate la ambele capete.La produsele
uscate suprafata poate prezenta incretituri.

- aspect exterior : La suprafata membrana cu invelis continuu,
aderenta la compozitie,culoare specifica membranei si / sau de
produs afumat.suprafata produsului va fi uscata, curate si nelipicioasa.
fara mucegai sau corpuri straine. Nu se admit aglomerari de grasime si
gelatina sub membrana

- aspect interior . Compozitie bine legata. masa mozaicata cu bucati
de carne si slanina cu granulatia mai mare sau egala cu bobul de orez,
fara goluri de aer. fara corpuri straine sau fragmente de os.nu se
admite aglomerari de gel. grasime sau condiment La taicre trebuie sa
se pastreze integritatea feliei \
- culoarea: Culoare roz. rosiatica specifica carnil |
- consistenta: Blastica, semitare spre tare, atat la suprafata cat si in
interior ‘
- gustul si mirosul: Miros si gust placut specific produselor afumate
si condimentelor utilizate.Potrivit de sarat fara miros si gust strain
(ranced.alterat)

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul care face obiectul
prezentei specificatii tehnice se va livra in pungi (saci) cu masa max
2kg. Produsul (baton) are o masa de aprox.0.4 KG / buc Produsele se
marcheaza prin atasarea unei etichete pe fiecare bucata de produs.
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 45 zile , de la
data fabricatiei, cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de
+8...+10°C

—_—
d

Salam
Victoria

Kg

SALAM VICTORIA- producator SC UNIVERSAL SA ]
Produs din categoria, salamuri fierte - malaxate - mcmbrana‘
aritificiala necomestibila %
Ingrediente: pulpa porc 60% origine UL, apa, sare, amidon cartof, |
proteina vegetala soia, proteina animala (porc. lapte), soric, fibra |

vegetala sola, condimente ( contine mustar), extracte de condimente, |

agent de ingrosarc (caragenan, alga euchema prelucrata, gumu;
roscove. guma xantan). zaharuri (dextroza, lactoza). stabilizatori |
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(difosfat, trifosfat de sodiu), antioxidanti (citrat de sodiu. eritorbat de
sodiu, acid ascorbic), arome( aroma de fum). potentiator de gust
(monoglutamat de sodiu). conservant (nitrit de sodiu). colorant

| (carmin). Alergeni:soia, mustar, lapte

- forma i dimensiuni : Corespunzatoarc membranelor utilizate.
batoane in forma cilindrica clipsate la ambele capete

- aspect exterior : Suprafata curata uscata nelipicioasa. fara pete de
mucegai, fara corpuri straine, fara aglomerari de gelatina sau grasime
sub membrana, invelis continuu aderent la compozitie, nedeteriorat

- aspect interior : Compozitic compacta bine legata, cu mozaic in care |

se identifica bucati de pulpa porc de 20mm. specific sortimentului,

fara aglomerari de grasime, condiment. La taiere trebuie sa se pastreze |

integritatea felici
- culoarea: Culoare roz, rosiatica specifica carnii

| - consistenta: Elastica, spre semitare

- gustul si mirosul: Miros si gust placut specific produselor afumate
¥

(ranced.alterat)

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele [olosite la ambalare

1 condimentelor utilizate.Potrivit de sarat fara miros si gust strain |

vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul care face oblectul |

prezentel specificafii tehnice se va livra in pungi (saci) cu masa max
2kg. Produsul (baton) are o masa de aproximativ 2 KG / buc.

Produsele se marcheaza prin atasarea unei etichete pe fiecare bucata |

de produs.
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 60 zile. d

SLANINA AFUMATA CU SORIC- producator SC UNIVERSAL
SA
Produs din categoria - produse afumate

Ingrediente: slanina tare cu sorici (origine UE), sare. condimente (boia |

dulce).
- forma si dimensiuni : Bucati de slanina de pe spinare sau partile

laterale de forma aprox dreptunghiulara, cu greutate de aprox 0.3- |

1.5kg. de grosime min 3em, cu soriciul aderent

- aspect exterior : Bucati cu suprafata uscata. curate. nelipicioasa. fara
mucegai sau corpuri straine, fara pete, urme de sange sau sectiuni
adanci. Se permite prezenta urmelor de carne la suprafata. Soriciul
trebuie sa fie bine curatat de par, fara urme de grasime topita.

14. Slanina i . , ; - :
3 i . - aspect interior : Alb-galbui spre afumat. Se permite prezenta |
afumata. cu Kg : e : - \
RS straturilor de carne in interiorul slaninei

- culoarea: Culoarea specifica produsului afumat brun roscat

- consistenta: Semitare, atat la suprafata cat si in sectiune

- gustul si mirosul: Placut, caracteristic de sarat si afumat. fara Qust si
miros strain (de mucegai, ranced, acru)

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare

cu masa max. Zkg. Produsele se marcheaza prin atasarea unei etichete
pe fiecare bucata de produs.

Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 45zile . de la
data fabricatiei, cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de
£5,..+8°C.

SLANINA FIARTA SI AFUMATA. CU BOIA (GUSA PORCQ)-

producator SC UNIVERSAL SA
Produs din categoria, produse fierte si afumate — specialitati din carne

| vor [i avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi |

!

.

Ingrediente: slanina gusa cu sorici. origine UE _sare, proteina vegetala ‘
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15. |
| Slanina
t flarta si
| afumata, cu
‘\ boia
|
\
|
|
\
|
|
|
|
|
\
[
|
|
|
\
|
|
|
|
|
i
|
(A6 Sunca

i presata porc

s
|

|
|

(soia), zahar, gelifiant (caragenan din alge, guma de |
roscove).stabilizatori ( di-, trifosfati). antioxidanti (ascorbat de sodiu).
potentiator de aroma (monoglutamat de sodiu), , clorura de potasiu,
extract de condimente, colorant (acid carminic), conservant (nitrit de
sodiu) aroma. Contine sola

- forma i dimensiuni : Bucati de slanina gusa cu sorici, forme |
regulata, cu grosime de aprox 4 ¢cm, cu greutatca de aprox 0.5-1kg

- aspect exterior : Bucati cu marginea fasonata si suprafata
curata.uscata, nelipicioasa, fara corpuri straine, fara urme de mucegali,
fara urme de sange sau sectiuni adanci.

- aspect interior : Slanina de culoare alb galbuie care alterneaza cu
straturi de carne de culoare roz roz specific produsului conservat prin
sarare si afumare

- culoarea: Culoarea specifica produsului afumat brun roscat

- consistenta: Semitare, atat la suprafata cat si in sectiune

- gustul si mirosul: Placut de afumat. potrivit de sarat si spe cific
condiment telor folosite, fara gust si miros strain (ranced, inchis sau
alterat) |
- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi
cu masa max. 2kg. Produsele se marcheaza prin atasarea unei etichete
pe fiecare bucata de produs.

Termenul de valabilitate pentru produsele ficrte este de 25 zile . de la
data fabricatiei, cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de
H8s A EL

Kg

' de cca 8-20mm. de culoare roz specifica materiilor prime (pulpa porc)

SUNCA PRESATA PORC - producator SC UNIVERSAL SA
Produs din categoria, produse fierte SUNCI — membrana artificila |
necomestibila

Denumire produs : Sunca YORK

Ingrediente: pulpa porc 61% (origine Romania). apa, proteina
vegetala (soia). amidon cartof, sare , zahar, proteina animala (porc).
gelifianti (alga marina Eucheuma prelucrata.  guma roscove),
stabilizatori (di-. trifosfati). antioxidanti (ascorbat de sodiu. eritorbat
de sodiu), potentiator de aroma (monoglutamat de sodiu.
ribonucleotide disodice), sare (clorura de potasiu), aroma. aroma fum,
extracte de condimente, extracte de legume, zaharuri ( dextroza).
conservant (nitrit de sodiu). Contine:soia.

- forma si dimensiuni : Bucati compacte paralelipipedice, de
dimensiunea si forma preselor utilizate.clipsate la ambele capete

- aspect exterior : Supralata nclipicioasa, fara aglomerari de apa si
grasime. sub . invelis continuu aderent la compozitie, nedeteriorat
utilizate

- aspect interior : Compozitie compacta omogena cu bucati de carne

si condimentelor utilizate, fara aglomerari de grasime. se admit rare
goluri de cca 3mm. La taiere trebuie sa se pastreze integritatea feliei

- culoarea: Culoare roz, rosiatica specifica carnii |
- consistenta: Elastica, spre semitare

- gustul si mirosul: Placut, specific condimentelor utilizate, lara
miros si gust strain

- ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare
vor {1 avizate de Ministerul Sanatatii.Batonul are masa neta de max. 3
kg./ buc. Produsele se marcheaza prin atasarea unei etichete pe fiecare |
bucata de produs. |
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J Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 60 zile . de la+*
’ data fabricatiei, cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de |
|
|

+2.. 450 |

TOBA- producator SC UNIVERSAL SA
| Produs din categoria, produse fierte TOBE — membrana artificila |
| i necomestibila

Ingrediente:  Carne cap porc,  sorici, sare. gelatina  porcina, |

condimente si extract de condimente. otet, stabilizatori (acetat de

| ‘ sodiu), antioxidant (acid ascorbic, acid citric. ascorbat de sodiu). |

| ; zaharuri (dextroza), conservant (nitrit de sodiu)

- forma si dimensiuni : batoane cilindrice lungi de aprox 40-50 c¢m. |

diametrul specific membranelor utilizate respective 90mm., clipsate la

| ; ambele capete

I - aspect exterior : Suprafata  nelipicioasa. invelis continuu |

| i nedeteriorat, de culoare transparenta, specifica membranei poliamidice

utilizate, putand vedea bucati component in interior. fara aglomerari
de grasime sau gelatina sub membrana

‘ - aspect interior : Compozitic compacta. omogena, bine legata. cu |
componentele amestecate intr-o masa de gelatina semitransparenta. |

I 17, Toba Kg | formand un mosaic.fara goluri de aer. cu posibile fragmente de os

i ' ramase accidental, fara alte corpuri straine, fara par, fara aglomerari de |

grasime sau condiment . Produsul este format din bucati de carne de

pe capatani cu slanina si soriciul aderent de cca 4 ¢cm amestecate intr-o

masa de aspic semitransparent de culoare alb-galbuie. La taiere trebuie

sa s¢ pastreze integritatea feliei

r | - consistenta: Semitare atat la suprafata cat si in sectiune !

- gustul si mirosul:  Placut, specific condimentelor utilizate. fara

miros si gust strain (acru. ranced)

r - ambalarea si marcarea produselor: Materialele folosite la ambalare

vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Batonul de toba are masa neta de

max. 2 kg./ buc. Produsele se marcheaza prin atasarea unei ctichete pe

fiecare bucata de produs.

Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 20 zile . de la

data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de |

| | +2...45°C |
| UNTURA DE PORC- producator SC UNIVERSAL SA ]
| Prezenta specificatie tehnica se refera la produsul “*Untura de pore™ |
i obtinuta prin topirea slaninii de porc. - membrana artificiala

necomestibila '
Ingrediente: slanina de porc 100% (origine Romania). |
- Jorma si dimensiuni - aspect exterior Suprafata nelipicioasa. fara
aglomerari de apa si grasime, sub . invelis continuu aderent la
| compozitie. nedeteriorat utilizate
- aspect interior : Masa omogena, cremoasa. fin granulata
- culoarea: Alba sidefic - Limpede-transparenta
- consistenta in stare topita : semitare spre moale
18 ' ke - gustul si mirosul: Placut, specific de untura proaspata de porc, fara
Untura porc gust si miros strain (ranced, amar, acru).
- ambalarea si marcarea produselor: Produsul este in membrana
artificiala sub forma de baton cu masa de max 0.7kg. Ambalarea.
marcarea conform legislatiei in vigoare Materialele folosite la f
ambalare vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsele se
marcheaza prin atasarea unei etichete pe fiecare bucata de produs.
Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 90 zile . de la |
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1 | data fabricatiel. cu condrtid depozitarii acestora la o temperatura de \I

| $0ak87 1

== COSTITA FIARTA SI AFUMATA- producator SC UNIVERSAL |
| SA |
Produs din categoria. produse fierte si afumate — specialitati din carne |
Ingrediente: Piept de porc cu 0s 100% (origine UE), proteina vegetala
(soia), apa, sare, zahar, proteina animala (porc), extract de |
condimente. extract de legume, gelifiant (alga Eucheuma prelucrata,
guma de roscove),stabilizatori ( di-. trifosfati), antioxidanti (ascorbat
de sodiu. eritorbat de sodiu). potentiator de aroma (monoglutamat de
sodiu).clorura de potasiu, conservant (nitrit de sodiu), aroma, aroma
fum. Contine soia

- forma si dimensiuni : Bucati de piept cu o0s, cu soric aprox
dreptunghiulare, cu lungimea de 30-40cm si latime 8-12cm. grosime
aproximativ 4 cm |
- aspect exterior : Bucal cu suprafata uscata, curata, nelipicioasa. fara
grasime topita sau aglomerari de gelatina si fara mucegai: soricul va s

| bine curatat de par. de culoare specifica produsului afumat 1

- aspect interior : Straturi alternate de carne si grasime. de culoare |
| | | specifica slaninei alba, usor galbuie. si carnii de culoare roz. specific |
produsului conservat prin sarare si afumare; fara cartilagii }
- culoarea: Culoarea specifica produsului afumat brun roscat E
- consistenta: clastica atat la suprafata cat si in sectiune .
- gustul si mirosul: Placut de afumat, potrivit de sarat si specific |
condimentelor folosite,

fara gust si miros strain (ranced, inchis sau alterat).
- ambalarea si marcarea produselor: Materialcle folosite la ambalare |
vor fi avizate de Ministerul Sanatatii. Produsul se ambaleaza in pungi |
cu masa max. 2kg. Produsele se marcheaza prin atasarea unei etichete
pe fiecare bucata de produs.

Termenul de valabilitate pentru produsele fierte este de 20 zile . de la
data fabricatiei. cu conditia depozitarii acestora la o temperatura de

Costita
| flarta si |
- afumata

| 19.
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Achizitor,

Furnizor,
Directia Generala de Asis

S.C. UNIVERSAL S.A.

Director gener;
Dragos Marial

Director general
Padurcan Pop Vasile

Pop Marc
Vizat CF

Set birou achizitii pipfice
Radu Célina gl

Consilier juridic superior,
Corulan Laura,

Red/ Tehn-BAP/CL/2ex

24 V

Informatiile din prezentul document si din actele depuse la acesta sunt prelucrate de catre DGASPC Satu Mare cu respectarea prevederilor
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