CONSILIUL JUDETEAN SATU MARE
Directia Generalad de Asistentd Sociald yi Protectia Copilului
Operator de date cu caracter personal nr. 461
Biroul Achizitii Publice
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CONTRACT SUBSECVENT DE FURNIZARE (5)
nr. /51 din10.01.2022
incheiat in baza acordului cadru nr.8558/14.04.2020

1. Preambul

n temeiul LEGIT nr. 98/2016 privind achizifiile publice si a HOTARARIT nr, 395/2016 peniru
aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuivea contractului de
achizifie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 9872016 privind achizifiile mhlice, s-a incheial
prezentul contract subsecvent de furnizare de produse, intre,

Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului a Judetului Satu Mare , cu
in Satu Mare. str. Corvinilor nr.18, telefon/fax 0261 768830, cod fiscal _ cont IBAN
deschis la Trezoreria Municipiului Satu Mare, reprezentatd prin
dna. Dragos Mariana avand functia de Dircctor General. in calitate de achizitor, pe de o parte

S.C SALAMANDRA PLUS S.R.L, cu sedinl in Baja Sprie. str. Caramizilor nr.35A, jud.

Maramures telefon 0722550408, email:seapiisalplus.ro,comenzi@salplus.ro. numar de inreaistrare
cod unic de inrcgistrare canl

in  Rewistrul  Comertului

deschis la Trezoreria municipiului 5
reprezentati prin dna. Cirstean Gabriela-Cristina, avénd lunctia de administrator special in calitate de
furnizor, pe de alta parte

2. Definifii
2.1 - In prezentul contract urmdtorii termeni vor fi interpretaii astfel:

) contraet — contractul cu titlu oneros, asimilat . potrivit legn, actului administrativ incheiat 1n
seris intre operatorul economic si autoritatea contractanta care are ca obiecl furnizarea de
produse:
achizitor i furnizor - pirtile contractante, agsa cum sunt acestea numite in prezentul contract:
preful contractului — pretul platibil furnizorului de cétre achizitor. in baza contractului, pentru
indeplinirea integrald i corespunzitoare a tuturor obligaiilor asumate prin contract;

d) produse - cchipamentele, maginile, utilajele. orice alte bunuri. cuprinse in anexa‘anexele la
prezentul contract, pe care furnizorul se obligd, prin contract, si le furnizeze achizitorului;

¢) servieii - servicii aferente livedrii produsclor, respectiv activitdile legate de [urmizarca
produselor, cum ar fi transportul, asigurarea, instalarea, punerea in funcfiune, asistenta tehmica
in perioada de garantic §i orice alte asemenea obligatii care revin furnizorului prin contract.

f) conflictul de inferese- orice situatie influentand capacitatea Contractantului de a exprima o
apinie profesionala obicetiva si impartiala sau care il impiedica pe acesta, in orice moment, sa
acorde prioritate interesclor Autoritatii contractante, orice motiv in legatura cu posibile
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contracte in viitor sau in conflict cu alte angajamente, trecute sau prezente, ale Contractantului.
in conditiile Legii 98/2016

g) origine - locul unde produsele au fost realizate, fabricate. Produsele sunt fabricate atunci cind
prin procesul de fabricare, prelucrare sau asamblare majora si esentiala a componentelor rezulta
un produs nou, recunoscut comercial, care este diferit, prin caracteristicile sale de baza, prin
scop sau prin utilitate, de componentcle sale. Originca produselor si serviciilor poate fi
distincta de nationalitatea furnizorului:

h} destinatie finald - locul unde furnizorul are obligatia de a furniza produsele:

i) termenii comerciali de livrare vor fi interpretati conform INCOTERMS 2000 - Camera
Internationala de Comert (CIC):

1} Jorja majord - reprezintd o imprejurare de origine externd, cu caracter extraordinar, absolut
imprevizibild si inevitabild, carc se afld in afara controlului oricarei pari, care nu se datoreazi
greselii sau vinei acestora, §i care face imposibild executarea si, respectiv, indeplinirea
contractului: sunt considerale asemenca evenimente; razboaie. revolutii, incendii. inundatii sau
orice alle catastrofe naturale, restriclii apirute ca urmare a unei carantine, embargou.
enumerarea nefiind exhaustiva, ci enuntiativd. Nu este considerat fortd majord un eveniment
asemenea celor de mai sus care, fard a crea o imposibilitate de executare. face extrem de
costisiloare executarea obligatiilor uneia din parti;

K) zi - 71 calendaristica; an - 365 dc zile.

3. Interpretare

3.1 - In prezentul contract, cu exceplia unei prevederi contrare, cuvintele la forma singular vor include
forma de plural si vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context.

3.2 - Termenul “zi"sau “zile” sau orice referire la zile reprezintd zile calendaristice daci nu se specifica
in mod diferit,

Clauze obligatorii

4. Obiectul si prefud contractului

4.1 Furnizorul se obligd sa furnizeze “preparate din carne”- lot 2, cod CPV 15130000-8, cuprinse
in anexele prezentului contract, denumite in continuare produse, pe care furnizorul se obliga sa le
liveze in conformitate cu prevederile din prezentul contract, din caietul de sarcini. din propunerea
tehnicd, propuncrea financiara si cu dispozitiile legale, aprobarile si standardele tehnice. profesionale si
de calitate in vigoare.

4.2. Achizitorul se obligd sa platcasca preful convenit in prezentul contract pentru produsele furnizate.
4.3. Preful convenit pentru findeplinirea contractului, respectiv preful produselor livrate platibil
furnizorului de cétre achizitor, este de 118.219,50 lei, la care se adauga 10.639,76 lei valoarea T.V. A.

5. Durata contractului

5.1 Durata prezentului contract cste de la data de 10.01.2022 pana la data de 15.04.2022.

3.2, Prezentul contract inccteazd si produca efecte la data de 15.04.2022 sau dupa caz. la data
indeplinirii contractului,

6. Executarea contractului
6.1 Execularea contractului incepe dupid constituirea garantiei de bund executie in maxim 5 zile
lucratoare de la data semnarii contractului de catre parti.

7. Documentele contractului
7.1 - Documentele contractului sunt:
a) acordul-cadru nr.8558/14.04.2020
b) caietul de sarcini,
¢) oferta (tehnica si financiara) inrvegistrata la secretariatul insitutiei cu nr.6:03.01.2022
d) garantia de bund executie
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8. Obligatiile principale ale furnizorului

8.1 Fumizorul se obligd sa furnizeze produsele definite in prezentul contract,

8.2 Furnizorul se obligd sa furnizeze produsele la standardele §i performanfele prezentate n
propunerea tehnica.

8.3. Furnizorul sc obliga sd despagubeasci achizitorul impotriva oricaror:

a) reclamatii si actiuni in justifie, ce rezultd din incdlcarea unor drepturi de proprietate
intelectuala (brevete, nume, mirci inregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele,
instalatiile sau utilajele folosite pentru sau in legatura cu produsele achizifionate, sl

b) daune-interese, costuri, taxe si cheltuicli de orice naturd, aferente, cu cxceptia situatiei in care
o astlel de incalcare rezultd din respectarea caietului de sarcini intocmit de catre achizitor.

8.4. Pe intreaga perioada de derulare a contractului, furnizorul arc obligatia de a respecta
reglementarile obligatorii in domeniul mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia
adoptata la nivelul Uniunii Europene. legislatia nationala. prin acorduri colective sau prin tratatele,
conventiile si acordurile internationale in aceste domenii.

9. Obligafiile principale ale achizitorului

9.1 Achizitorul se obliga sa achizilioncze, respectiv sd cumpere i sd plateasca preful convenit in
prezentul contract.

9.2. Achizitorul se obliga sa recepjioncze produsele imediat ce acestea au fost furnizate.

9.3 Achizitorul se obligd sa pliteascd pretul produsclor catre furnizor in termen de 60 de zile de lu
primirea facturii si receptia produselor.

10. Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabild a obligatiilor

10.1 In cazul in care, din vina sa exclusivd, furnizorul nu isi indeplineste obligagiile asumate prin
contractul sau le indeplineste necorespunzator, atunci achizitorul are dreptul de a percepe dobanda
legala penalizatoare prevazuta la art.3. alin.2”1 din OG 13/2011 privind dobanda legala remuneratorie
si penalizatoare pentru obligatii banesti, precum si pentru reglementarea unor masuri finaciar-fiscale in
domeniul bancar, cu modificarile si completarile ulterioare. Dobanda se aplica la valoarea produselor
nelivrate pentru fiecare zi de intrziere, dar nu mai mult de valoarea contractului.

10.2 in cazul in care achizitorul, din vina sa exclusiva. nu isi indeplineste obligatia de plata a facturilor
in termenul prevazut, furnizorul are dreptul de a solicita plata dobanzii legale penalizatoare, aplicata la
valoarca platii neefectuate, in conformitate cu prevederile art.4 din Legea 72/2013 privind masurile
pentru combaterea intarzierii in executarca obligatiilor de platd a unor sume de bani rezultand din
contracle incheiate, dar nu mai mult decat valoarea platii neefectuate, care curge de la expirarea
termenului de plata, respectiv dobanda legala penalizatoare calculata potrivit art.3 din OG 1372011,
10.3 Nerespectarca obligajiilor asumale prin contract Jde catre una dintre pardi, in mad culpabil si
repetat, da dreptul pérgii lezate de a rezilia acordul cadru/contractul subsccvent, cu o notificare
prealabild de 15 zile a partii aflate in culpa de catre cealatd parte si de a pretinde plata de daune -
interese.

10.4, in cazul in care furnizorul nu isi va indeplini obligatiile contractuale, acestuia i se va emite
Document constatator nefavorabil si nu va mai fi acceptat de catre autoritalea contractanta la nici una
din procedurile organizate timp de 3 ani.

Clauze specifice

I1. Garanfia de bund executie a contractului

11.1 Garantia produselor este distincta de garantia de bund execulie a contractului,

112 Furnizorul este obligat si constituic garantie de buna executie in termen de cinci zile Jucratoarc
de 1a data semnarii contractului. in cuantum de 5% din valoarea fara TVA a contractului, respectiv
5.910 lei.
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11.3 Garanjia de bunid executic se va constitul conform prevederilor art.39 si 40 alin.(1) si (2) din
H.G. 395/2016, astfel; prin virament bancar sau printr-un instrument de garantare emis in condifiile
legii de o socictate bapeard s 0 societate de asigurdri, care devine anexi la contract, cont achizitor
deschis la Trezoreria Mun,Satu Mare

-+ Acmzlorul are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna cxecutie, in limita
prejudiciului creal, daca furnizorul nu is1 indeplineste oblipatiile asurnate prin prezentul contract.
Anterior emiterii unei pretentii asupra garaniiei de buni executic achizitorul are obl; gatia de a notilica
acest lucru Furnizorului, precizand totodatd obli galiile care nu au fost respectate,
1.5 Achizitorul are obligatia de a elibera/restituj garanfia de bunid executie in cel mult 14 zile de la
data indeplinirii obligatiilor asumate, daca nu a ridieat pani la acea datd pretentii asupra ei, iar
furnizorul va transmite o cerere in scris o acest sens,

[2. Recepfie, inspectii si teste

2.1 Achizitorul sau reprezentantul sau are dreptul de a inspecta sifsau testa produsele pentru g
verifica conformitatea lor cu specificatiile tehnice.

12.2 Receptia se va electua la destinatia finala, respectiv sediile centrelor/caselor din cadrul DGASPC
Satu Mare. prin cantdrire/numdrare, prin verificarea indeplinirii cerinfelor din caietul de sarcini, de
cdlre comisia de recepjie/persoana delegala din partea achizitorului, in prezenta reprezentantului
furnizorului.

12.3. In cazul in care produsele nu sunt neconforme (nu corespund specificatiilor tehnice din caietul de
sarcini/propunerea lehnica, care vor fi anexe la contractul de furnizare de produse). acestea vor i
respinse, furnizorul avind obligatia de a le inlocui in termen de 24 ore, cu suportarea cheltuiclilor
suplimentare de transport $i manipulare.
12.4. Certificarea de catre achizitor a faptului ¢a produsele au fost livrate partial sau total s¢ face dupa
receptic. prin semnarea de primire de citre repreventantul autorizat al acestuia, pe documentele emise
de furnizor pentru livrare.

13. Ambalare, marcare si etichetare

13.1 Furnizorul are obligatia de a ambala produsele pentru ca acestea s3 faca fatd, fard limitare, la
manipularea din timpul transportului, tranzitului 51 expunerii la temperaturi extreme, la soare s1 la
precipitatiile care ar putea si apard in t mpul transportului, in asa fel incét sa ajungd in buna stare la
destinatia finala.

13.2.(1 yAmbalajele de transport: navete PVC. saci mari din polictilena care rebuie sa asigure protectia
s1 sa evite deteriorarea, murdarirea sau distrugerea produselor.

(2)Ambalajele pentru transportul si manipularea produselor se asigura de catre furnizor si se restituic
acestuia la terminarca contractului de furnizare (daca este cazul).

13.3 Etichetarea cuprinde toate informatiile conform legilor in vigoare. Ambalajul trebuie <3 (ie
inscripfional  cu  urmatoarele  informatii:  denumirea produsnluizsorvtimentulni.  denumireq
Producdtorului, conditii de pdstrare, lotul st daia Jabricatiei, termenul de valabilitate, termen minim
de garantie.

134 Ambalarea, marcarca $i documentatia din interiorul say din afara pachetelor vor respecta sirict
cerinfele legale in vigoare pe teritoriul Romaniei

14. Calitatea produselor
14.1.(1) Produscle sunt destinate consumului uman- colectiv. Produsele ofertate trebuic sa corespunda
standardelor in vigoare, fiecare lot de marfa va fi insotit de un document emis de catre organele
abilitate din care sa rezulte: termenul de valabilitate. produs sanatos. salubru, corespunzator pentru
consumul uman, preparal din materii prime sanatoase, ambalat in conditiile de igiena impuse de
regelmentarile specifice. gust si miros placut specific.
(2) Nu se admit in consum produse

a) cumiros si gust strain de natura produsulul,

b) cu miros, gust sau pete de mucegai.
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¢) ce contine aditivi alimentari neautorizati sau in cantitati ce depasesc limitele autorizate de
organcle competente,

d) sunt fabricate prin tehnologii neavizate sanitar,

¢) sunt fabricate din materii prime neavizate sanitar,

f) nu sunt conforme standardelor sau specificatiilor tehnice de produs ori falsificate

15. Livrarea si documentele care insofesc produsele

15.1 Furnizorul are obligatia de a livra produsele la destinatia finald, sediile unitatilor din subordine
indicate de achizitor, cheltuielile asociate livrarii fiind in sarcina furnizorului.

15.2. Livrarile se vor face in termen de 5 zile de la data transmiterii comenzii , in baza comenzilor
unitatilor (case/centre) transmise prin faxfe-mail, conform cantitatilor solicitate de cilre accstea
(indiferent de cantitate si valoarea comenzii). Programul de acceptare §i recepjic cantitaliva a
produselor comandate §i livrate este de luni- vineri, in intervalul orar ora 8:00-15:00 a zilei stabilite
pentru livrarea produselor, Furnizorul are obligatia de a respecta acest program.

15.3. Furnizorul va transmite achizitorului documentele care insofesc produsele: lacturd fiscala,
certificat de calitate/declaratie de conformitate/ bulctin de analiza.

15.4 Certificarea de citre achizitor a faptului ¢a produscle au fost livrate partial sau total se face dupa
receptic. prin semnarca de primire de catre reprezentantul autorizat al acestuia, pe documentele emise
de furnizor pentru livrare.

15.5 Livrarea produselor se considerd incheiatd in momentul in carc sunt indeplinite prevederile
clauzelor de receptic a produselor.

16. Asigurdari

16.1 Furnizorul are obligalia de a asigura complet produsele [urnizate prin contract impotriva
pierderii, deteriordrii, transport. depozitare si livrare. in funciie de termenul comercial de [ivrare
convenit.

17. Transport, servicii
17.1 Pe langd furnizarea efectivd a produselor. furnizorul are obligatia de a presta si serviciile
accesorii furnizarii produselor (transport, descarcare), tara a modifica prejul contractului.
17.2.(1) Transportul se va face numai cu mijloace dc transport care trchuie sa indeplineasca
urmatoarele conditii:
a)sa [ie autorizate sanitar-veterinar de catre organismele specializate
byvor fi dotate cu mijloace de ventilatie si [rigorifice functionale pentru a asigura mentinerea
temperaturii necesara pastrarii calitatii produselor pe tot parcursul transportului
¢] vor asigura pe toata durata transportului pastrarea nemodificata a caracteristicilor produselor
Jprecum protectia impotriva prafului, insectelor, rozatoarelor si altor surse de poluare,
degradare si contaminare atat a produselor cat si a ambalajelor
d) vor fi inchise si izoterme. pe durata transportului lantul frigorific nu trebuie rupt
(2)Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre organismele specializate.
17.3. Fiecare transport va fi insolit de certificat de calitate, autorizatie sanitar veterinara a mijloculul de
transport si alte documente previzute de legislatia in vigoare.

18. Garantii

18.1.(1) Furnizorul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate prin contract sunt canforme cu
specificatiile tehnice.

(2)Termenul dc garantie si termenul de valabilitate acordate produselor de catre [urnizor/producator
sunt cele prevazute de catre legislatia in vigoare.

18.2 Achizitorul poate respinge la receptie produsele livrate al caror termen de valabilitate ramas de la
data receptiei este mai mic de 80% din termenul total de valabilitate dat de catre producator. precum si
produsele livrate care nu corespund calitativ cu cerintele caictului de sarcini.
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18.3. Furnizorul va raspunde pentru calitatea produsului livrat in interiorul termenului de garantic siin
termenul de valabilitate. achizitorul fiind in drept sa solicite in interiorul acestor termene, inlocuirea
fara costuri suplimentare pentru achizitor. in cel mult 24 de ore, a produselor necorcspunzatoare.

18.4. Achizitorul poate respinge lotul de produse daca la receptia calitativa constata ca minim 5% din
produsele inspectate din puncle de vedere calitativ nu corespund caractersiticilor tehnice solicitate si
ofertate de catre furnizor. acesta avand obligatia de a inlocui in cel mult 24 de ore, lotul respectiv.
fara fara costuri suplimentare pentru achizitor.

18.5. (I)Achizitorul isi rezerva dreptul de a efectua periodic, pe perioada de derulare a contractului
subsecvent, analize privind calitatea produselor, la un laborator neutru, specializat.

(2)Probele supuse analizelor de laborator vor Ii prelevate prin sondaj.

(3)Costurile determinate de testarea calitatii produselor prin laboratoare specializate vor fi suportate de
furnizor. daca se dovedeste neconformitatea acestora,

19. Ajustarea pretului contractului

19.1. Pretul din oferta poate fi ajustat in conditiile art. 221 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, coroborat cu prevederile art. 164 din HG. 395/2016 cu modificarile si completdrile ulterivare.
Modul de ajustare a pretului este urmatorul:

P.A=(P.I x 1.LP.C.)100, unde:

P.A. reprezinta pretul ajustat, fara TVA, obtinut prin utilizarea formulei de actualizare:

P.I. reprezinta pretul initial, fara TVA, al produsului din acordul-cadru:

[.P.C. reprezinta indicele preturilor de consum pentru marfuri alimentare, comunicat de LN.S. pentru
perioada cuprinsa intre data depunerii ofertei sau, dupa caz, data ultimei actualizari si data la care s¢
solicita actualizarca curenta.

I.P.C. este comunical de Institutul National de Statistica pe site-ul acestei institutii.

20. Amendamente

20.1 Parfile contractante au dreptul. pe durata indeplinirii contractului. de a conveni modilicarea
clauzelor contractului, prin act aditional, numai in cazul aparifiei unor circumstante care lezeazi
interesele comerciale legitime ale acestora si care nu au putut fi previzute la data incheicrii
contractului.

21.Confidentialitatea informatiilor si protectia datelor cu caracter personal

21.1. Contractantul va considera toate documentele si informatiile care ii sunt puse la dispozitie in
vederea Incheierii si executarii contractului drept strict confidentiale.

21.2. Obligatia de confidentialitate nu se aplicd in cazul solicitarile legale privind divulgarea unor
informatii venite, in format oficial, din partca anumitor autorititi publice conform prevederilor legale
aplicabile.

22, Intérzieri in indeplinirea contractului

22,1 Furnizorul are obligatia de a indeplini contractul de furnizare in termenul stabilit de parti.

222 Dacid pe parcursul indeplinirii contractului furnizorul nu respectd termenul de livrare. atunci
acesta are obligatia de a notifica achizitorul in timp util: modificarea datei/perioadelor de lumizare
asumate in lermenul de livrare se va face cu acordul parilor, prin act aditional.

22.3 n afara cazului in care achizitorul este de acord cu o prelungire a termenului de livrare, orice
intdrziere in indeplinirca contractului di dreptul achizitorului de a denunta unilateral contractul [ara
somatie sau punere in intirziere.

23. Cesiunea
23.1 Este permisa doar cesiunea creantelor nascute din acest contract. obligatiile nascute ramanand in
sarcina partilor contractante. astfel cum au fost stipulate si asumate initial.

24. Forfa majora
24.1 I'orfa majora este constatatd de o autoritate competenta.
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24.2 Forla majord exonereazd pértile contractante de indeplinirea obligafiilor asumate prin prezentul
contract, pe toatd perioada in care aceasta actioneaza.

24,3 Indeplinirea contractului va [i suspendatd in perioada de acfiune a fortel majore, dar fard a
prejudicia drepturile ce 1i se cuveneau partilor pdnd la aparifia acesteia.

24.4 Parlea contractanti care invocd forla majora are obligagia de a notifica celeilalte pari. imediat si
in mod complel, producerea acesteia i sd ia orice masuri care 1i stau la dispozifie in vederea limitdrii
comsecintelor,

245 Partea contractantd care invocd forfa majord are obligalia de a notifica celeilalie parll incetarea
cauzel acesteia in maximum 13 zile de la incetare.

24.6 Dacdl forfa majord acfioncazi sau se estimeazi cd va actiona o perioada mal mare de & luni.
ficcare parte va avea dreptul i notifice celeilalte parti incetarea de drept prezentului contract, fara ca
vreuna din parli si poata pretinde celeilalte daune-interese.

25. Solutionarea litigiitor

251 Achizitorul si furnizorul vor depunc toate elorturile pentru a rezolva pe cale amiabila. prin
tratative directe, orice neintclepere sau disputd care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legatura cu
indeplinirea contractului.

352 Daci, dupd 15 de zile de la inceperea accstor tratative, achizitorul i furnizorul nu reusesc si
rezalve in mod amiabil o divergentd contractuald, litigiul va [i solutionat prin instanjele de judecata de
la sediul achizitorulus.

26. Limbua care guverneazd contractid
26.1 Limba care puverneazd contractul este limba roména.

27. Comunicdri

27.1 Orice comunicare, solicitare. informare, notificare i altele asemenea, sunt ransmise in sCris sau
prin mijloace electronice de comunicare, cu conditia confirmarii primiril,

272 Orice document seris trebuie inregistrat atdt in momentul transmiterii, cdt §i in momentul primirii.

28. Legea aplicabilid contractului
28.1 Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania.

Parfile au inteles si incheic prezentul contract in 2 (doud) exemplarc originale. unul pentru
autoritatea contractanta si un exemplar pentru furnizor.

Furnizor,
85.C. SALAMANDRA PLUS 5.R.L.

Achizitor,

Dircetia Generala
si Protectia €

[Director genc

Diragos Mariz

Administrator special
Cirstean Gabriela-Cristina
I-' [l Y 3 .
Director general adj. economic Fa
Pop Marccla ‘ b

Vizgat CFP

|
Sel” birou achizitii publice,

| Radu f;'ei!in-

Consibier juridic superior,
Corwan Laura

Red Tehn-0AMNCL2ex
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ANEXA nr.1 la contractul subsecvent (5) nr._ /T 4 /10.01.2022
incheiat intre DGASPC Satu Mare 51 S.C. SALAMANDRA PLUS SRL

rLol 2- Preparate din carne -
Nr. Cantitate contract | Pret unitar LEI
crt. Denumire produse UM subsecvent fara TVA
1 Bacon kg 739 16,50
. 2 Caltabos ke 166 9.00 |
3 Carnat casa alumat si uscat kg 402,50 14.50
- Carnat cabanos kg i 337 13,50
o3 Carnat cu sunca afumat kg 586 12,00
6 Carnal trandafir kg 593 _T50
7 Ciolan fiert si afumat cu os kg 364 8.90
8 Costita fiarta si_afumata kg 248,50 14.90
9 Crenvursti pore kg 668 11.60
10 Crenvursti pui kg 492 12,00 |
Jambon fiert si afumat, fara os,
11 specific sarbatorii pascale kg 0.00 0.00 =
12 Jambon presat kg 299 15.00
| 13 Jumari kg 135 21,61 N
14 Kaizer kg 683 17.90
15 Parizer porc kg 514 10.50
16 Parizer pui kg 354 8.00
17 Salam de porc kg 689 1050 |
18 Salam de vara afumat si uscat kg 738 9.60
19 Salam Victoria kg 562,25 13.20
20 Slanina afumata, cu soric kg 288 9,90 |
21 Slanina fiarta si afumata cu boia kg 295 9,50
22 Sunca presata porc kg 363 12,00
23 Toba kg 213 7,50 N
24 | Untura pore kg 215 4.03 i
Nr. ! " UM | Specificatii tehnice miﬁimc, standard si conditii de calitate ale
ert. Deusmire prodis produselor, mod de ambalare
-Bacon produs pasteurizat, afumat la cald. obtinut din piept de
pore Jara os si dezosat. prin metode specifice de prelucrare. gust si
i g m i.ros P]ZlCLll spcciﬁc 'con?poncnleloir”si con.di.lqente‘lor utilizate,
kg fara gust sau miros strain, forma specifica presei folosite:
-uspect exterior; pelicula de suprafata a produsului va i uscata .
curata, nelipicioasa, fara mucegai sau corpuri straine. [fara
- aglomerari de suc, gelatina grasime sau grasime topita
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-aspect inferior:in - scectiune va i caracteristic piesei anatomm
| format din straturi de carne alternate cu slanina, fara cartilagii sau
flaxuri tari, cu o grasime de minim 4 cm pe toata suprafata

Forma 15x20x4,0cm

-culoarea:va fi specifica sortimentului, brun roscata, fara pete de
mucegai

-consistenta:semitare, atat la suprafata cat si in sectiune

-gustud si mirosul: placut, caracteristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced, inchis, alterat) ‘
-umbalarea produselor se face in vid, la o greutate de 1.8 kg apoi
in navete de plastic sau cutii de carton

Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare.

Calitate producator 7

-Caltabos produs din carne, fiert in membrana naturala
comestibila.Este  obtinut din carne de pore. ficat pore, apa. sare.
orez. condimente, etc. prin metode specifice de prelucrare, gust si
miros placut specific componentelor utilizate.

-aspect exterior: pelicula de suprafata a produsului va fi uscala
curata. nelipicioasa, [ara mucegai sau corpuri straine, fara
aglomerari de suc, gelatina sau grasime sub membrana

-aspeet interior:in sectiune pasta va [i masa compacta , cu aspect
de mozaic, nu se admit goluri de aer mai mari de 3mm. la taicre

2: Caltabos ki trebuic sa sa se pastreze integritatea felici, nu sunt admise corpuri
s straine, fragmente de os  sau aglomerari de grasime sau
condimente

-culoarea:va fi specifica sortimentului, fara pete de mucegai

-consistenieelastica si moale atat la supraflata cat si in sectiune

~grustud si mirosul; placut, caracteristic sortimentului, fara gust si

miros strain {ranced, inchis, alterat)

-ambalarea produselor; in ambalaje cu atmosfera controlata avand

greutatea de 1.5kg(punga)

Garantia acordata produsului 20 zile de la livrare

Calitate producator

—Carnat de casa afumat si uscat produs traditional din carne

alumat si uscat, in membrana naturala/artificiala, obtinut din carne

de porc, slanina, apa, condiment, etc.. conform licentelor de

fabricatie si prin metode specifice de prelucrare, cu gust si miros

placut speeitic componentelor utilizate

-aspect exterior: produsul va avea forma cilindrica, cu calibru intre

25-30 mm, sub forma de siraguri, pelicula de suprafata a

produsului va i uscata, continua. uniforma, curata, nelipicioasa,

fara mucegai. mazga sau corpuri straine, fara aglomerari de

Car 1 gelatina sau grasime sub membrana

3. Atmat oI y -aspect imterior; in sectiune masa  compacta, mozaicata, nu vor fi

afumat si uscat kg SeRety ; : N :

admise corpuri straine, fragmente de os sau aglomerari de grasime

sau condimente

-culoarea: va fi specifica sortimentului, fara pete de mucegai.

decolorarile sau intensificarile anormale de culoare wvor fi

considerate defecte

-consistenta: semitare spre tare la suprafata cat si in sectiune

-grustul si mirosul:placut, caracteristic sortimentului . fara gust si

miros strain {(ranced. inchis, alterat)

-ambalarea produselor: in ambalaje cu greutatea de maxim 3 kg

Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare

Calitate producator. _

.Carnat cabanos produs fiert dublu alumat in membrana

4. . AT ¢ G ; : ¢
Carnat cabanos kg naturala‘artificala.bEste  obtinut materic  prima  de  calitate
superinara- carne de pore, carnc de vita , slanina, apa, sarc,
9
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condimente, conform licentelor de fabricatie si prin metode |
specifice de prelucrare, cu gust si miros placut  specific
compaonentelor si condimentelor utilizate.

-aspect exterior: produsul va avea forma cilindrica. cu diametrul
de aprax. 20 mm se va prezenta sub forma de Sirag.gramaj
33grébuc pelicula de suprafata a produsului va fi uscata. curata. |
fara mucegai sau corpuri straine, fara aglomerari de grasime sub
menbrana

-aspect interior: in sectiune va fi masa, compacta. cu aspect de
meozaie, la taiere trebuic sa pastreze integritatea telici, nu sunl
admise corpuri straine sau aglomerari de grasime sau condimente
-culoarea: va i specifica sortimentului. fara pete de mucegai
-consistenta; semitare atat la suprafata cat si in sectiune

- gustul si mirosul: placul, caracteristic sortimentului. fara gust sau
miros strain {ranced, inchis. alterat)

-ambalarea produselor; in ambalaje avand greutatea de maxim 1
ke

Garantia acordata produsului 25 zile de la livrare

Calitate producator

-Carnat cu sunca afumat produs din carne fiert si afumat in
membrana naturala. Este obtinut din materie prima de calitate
' superivara: carne de pore calitatea |, condimentat cu condimene |
selectionate. conform licentelor de [abricatic si prin - metode
speeifice de prelucrare.

saspect  exterior: produsul va avea forma cilindrica{28mm
diametru, 160g/buc) si se va prezenta sub forma de sirag. suprafata
a produsului va fi uscata, rezistenta, curata. nelipicioasa, fara
mucegai  sau corpuri straine, fara aglomerari de aclatina sau

s Carnat cu sunca arasime sub membrana
3% afumat kg -aspect inferior:in sectiune pasta va fi omogena. compacta. la
taiere trebuie sa pastreze integritatea feliei, nu sunt admise corpuri
straine sau aglomerari de grasime sau condimente
-culoarea: va fi specifica sortimentului, fara pete de mucegai
-consistenia. semitare atat la suprafata cat si in sectiune
-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului, fara gusl sau
miros strain (ranced., inchis, alterat)
-ambalarea produselor: se va face in ambalaje. cu o greutate
aprox de 1,4 kg
Garantia acordata produsului 25 zile de la livrare.
L Calitate producator i
' -Carnat Trandafir produs din carne fert si afumat in membrana
naturala.Este obtinut din carne de pore, carne de vild si slanina,
apa, profeina, condimente naturale, conform licentelor de
fabricatie, cu gust si miros placut specific componentelor si
condimentelor utilizate.
-aspect exterior: produsul va avea forma clinidrica diametru de
29-30mm gramaj 16gribuc, se va prezenta sub forma de sirag.
6. Carnat Trandafir supratata a produsului va fi uscata, curata nelipicicasa, fara

kg mucegai  sau corpuri straine,fara aglomerari de gelatina sau
grasime sub membrana

-aspeci interior: compozitic bine legata, compacta, fara goluri de
aer, corpuri straine, sau aglomerari de grasime sau condimente, La
taiere trebuie sa se pastreze integritatea feliei.

-culogrea: va fi specifica sortimentului, roz pal, lara pete de
mucegai

-consistenta;moale spre semitare atat la suprafata cat si in sectiune
-gustul st mirosul: placut, caracteristic sortimentului. fara aust sau

10
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miras strain (ranced, inchis, alterat)
-ambalarea produselor: se va lace in ambalaje cu greutate de 1,5
kg
Garantia acordata produsului 25 zile de la livrare.
Calitate producator : 7 B
-Ciolan fiert si afumat cu os produs fiert si alumet . Este ebjinul
din ciolan de porc cu os, prin metode specifice de prelucrare. cu
aust si miros placut specific,
-aspect exterior:pelicula de suprafata a produsului va fi uscala,
curata, nelipicioasa. fara mucegai sau corpuri siraine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime, soricul de acoperire va fi fara
par
Ciol fiert  si -aspect interior: in sectiune va fi caracteristic piesei anatomice
7. - m_' St -culoarea:va [i specifica carnii roz- roscata, iar a slanii alb-
afumat cu os kg : 3
galbuie, lara pete de mucegai
-consisiemta: larc atat la suprafata cat si in sectiune, la apasarea cu
degetul revine la forma initiala
-austul si mirosud: placut, caracteristic sortimentului, fara gust sau
miros strain (ranced, inchis, alterat)
-ambalarea produselor: se va face in vrac! vid in ambalaje de
maxim 2 Kg.
Garantia acordata produsului 26 zile de la livrare.
Calirate producator
-Costita fiarta si afumata , produs obtinut din piepl de porc cu
os. cu straturi alternative de carne §i slanind, prin metode specifice
de prelucrare, cu gust si miros placut specific componentelor si
condimentelor utilizate,
-aspect exterior:pelicula de suprafata a produsului va fi uscata,
curata, nelipicioasa, fara mucegai sau corpuri strainc. fara
aglomerari de gelatina sau grasime
-aspect inferior;in sectiune va [i caracteristic piesei analomice.
o " respectiv straturi alternative de carne si slanina, grosimes
Costita  fiarta  si e
8. . produsuluiva fi de 4em pe toata suprafata
afumata kg 2 S ¢ 1 5 bp T A
-culoarea:va fi specifica sortimentului galben-rosiatica, iar slanina
alb-galbuie datorita afumarii.
-consistenta:clastica atal la suprafata cat si in sectiune, prin
apasarea cu degetul revine la forma initiala
-gustul si mirosul: placul, caracteristic sortimentului, fara gust sau
miros strain (ranced. inchis, alterat)
-umbatared produselor: se va face i vrae i navele ae plasis
greutatea unei buc de aprox 2 kg.
Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare,
Calitate producator )
-Crenvusti pore produs din came fiert, in  membrana
naturalasartificiala, cu diametru de 19mm. Este obtinut din carne
de pore, slanina apa sare codimente prin metode specifice de
prelucrare, cu gust si miros placut specific componentelor si
condimentelor utilizate
| -aspeer exterior: pelicula de suprafata a produsului va fi uscata,
- o curata, nelipicioasa, invelis continuu, fara incretituri, aderent la
9. Crenvursti porc K ; < 2 : o 2
kg pasta, nedeteriorat, fara mucegai sau corpurl straine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime sub membrana.S¢ va prezenta
sub forma de siraguri cilindrice, usor curbate. nedeformate,
neintreruple
-aspect interior:in sectiune pasta va [i fina, omogena, compacta,
nu se admit geluri de aer mai mari de 2mm. la taiere trebuie sa s¢
pasireze  integritatea Ieliei. Nu sunt admise corpurs straine,
i tfragmente de os sau aglomerari de grasime sau condimente
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10.

-culoarea; va fi specifica sortimentului, roz, fara pete de mucegai
-consistenia;semitare spre elastica atal la suprafata cal si in
sectiune

-gustud si mirosul: placut, caracteristic sortimentului. fara Zust sau
miros strain (ranced, inchis. alterat)

-ambalarea produselor: se va in ambalaje cu atmosfera controlata
cu greutatea de aprox 1.2 kg

Garantia acordata produsului 21 zile de la livrare

Calitate producator

Crenvursti pui

-Crenvursti  pui  produs  din  carne fiert, in membrana
naturala‘artificiala. cu calibru intre 19mm. Este obtinut din carme
de pui. apa. sare, condimente, prin metode specifice de prelucrare,
cu gust si miros placut specific componentelor si condimentelor
utilizate

-aspect exterior: pelicula de suprafata a produsului va 1i uscata,
curata. nelipicioasa. invelis continuu. fara ncretituri, aderent la
pasta, nedeterioral, fara mucegai sau corpurit  straine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime sub membrana. Se va prezenta
sub forma de siraguri cilindrice. usor curbate, nedelormate.
neintrerupte

-aspect fnferior:in sectiune pasta va fi fina, omogena. compacia,
hu se admit goluri de aer mai mari de 2mm. la taicre trebuic su se
pastreze integritatea feliei. Nu sunt admise corpuri  straine,
[ragmente de os sau aglomerari de arasime sau condimente
-enfoarea: va fi specifica sortimentului, roz, fara pete de mucegai
-consistenta:semitare spre elastica atat la suprafata cal si in
sccliune

-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului. fara gust sau
mires sirain {ranced, inchis, alterat)

-ambalarea produselor: se va in ambalaje cu atmosfera controlata
cu greutatea de maxim |,1kg.

Garantia acordata produsului 21 zile de la livrare

Calitate producator

11.

Jambon fiert si
afumat fara os,
specific sarbatorii
pascale

—Jambon fiert si afumat fara os produs superior, liert si afumat.
din categoria specialitatilor de carne, Este obtinut prin metode
specifice de prelucrare din bucati de pulpa porc sau spata de pore
dezosata, vizibile pe sectiune. cu gust si miros placut. Nu este
fabricat din carne tocata, nici produs ambalat in membrane.
-aspect exterior: pelicula de suprafata a produsului va 1i uscata,
curata, nelipicioasa. fara mucegai sau corpuri straine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime

-aspect  inferior:in - sectiune  va i caracteristic piesel
anatomice,pulpa sau spata de porce

-culoarea: va i specifica sortimentului. fara pete de mucegai
-consistenia: semitare atat la suprafata cal si in scetiune

-dinstad st mirosud, placat, caracteristic sortimentului, Fara gust say
miros strain {ranced, inchis, alterat)

-ambalarea  produselor: va i ambalat individual. in plasa
alimentara, la gramaj de aprox 1.3 kg

Garantia acordata produsului 28 zile de la livrare.

Calitate producator

12,

Jambon presat

kg

-Jambon presat produs superior, fiert si afumat. din categoria
specialitatilor de carne. Este obtinut din pulpa de porcispata de
pore, prelucrata si dezosata, prin metode specifice de prelucrare,
apa, proleina vegetala de soia, sare, condimente naturale.ete. cu
gust si miros placut specific,

-aspect exterior: forma specifica presei folosite (bucata cilindrica
cu_diametru_de 10 cm lungime de aprox |5cm). pelicula de |
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suprafata a produsului va fi uscata, curate, nelipicioasa, lara
mucegai sau corpuri straine, fara aglomerari de gelatina sau
grasime

-aspect interior:in sectiune va fi caracteristic piesei anatomice
-culoarea:va fi specifica sortimentului, fara pete de mucegai
-consistenta;semitare atat la supraflata cat si in sectiune

-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului, fara gust sau
miros strain (ranced, inchis, alterat)

-ambalarea produselor: se va ambala individual.vid cu greutate de
maxim 2 kg

Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare

Calitate producator

-Jumari produs obtinut prin topirea slaninei de pore s
condimentat cu sare si amestec de condimente (boia si piper). Se
va folosi slanina cruda de porc: slanina spinarii, iar bucatile de
slanina se vor taia cuburi pot sa prezinte straturi de carne in
interiorul slaninii precum si a wmelor de carne la supralata.
Tratamentul termic se va realiza prin topirea bucatilor de slanina
de porc in bazine incalzite electric

-aspect  exterior:jumarile vor fi intregi, nesfaramate, forma
kg paralelipedica cu latura de max. 4 cm

-culoarea;aramie, fara pete de mucegai,

-consistenta:semitare atat la suprafata cat si in sectiune

~gustul si mirosul: placut, caracleristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced)

-ambatarea produselor: se va face in pungi cu greutate de aprox
0.8 kg. '
Garantia acordata produsului 45 zile de la livrare

Calitate producator

-Kaizer produs fiert §i afumat. Este obfinut din piept de pore fara
os, prelucrat si dezosat prin metode specifice de prelucrare.
-aspect exterior; culoare bruna specifica produsului, soriciul bine
curatat de par, suprafata curata, nelipicioasa, fara urme de mucegai
sau corpuri straine,

-aspect interior: in sectiune va fi caracteristic piesei , format din
straturi de camne de culoare roscata alternate cu slanina de culoare
alb-galbuie [ard cartilagii si flaxuri tari, procentul de grasime va i
de maxim 45%. Grosimea produsului va fi de min. 4 cm, pe toatd
kg supralata

-culoarea:va 11 specifica sortimentului, brun roscata, fara pete de
mucegal

-consistenta:frageda, semitare, atat la suprafata cat si in interior
~gustal 8§ mivosud: gust si miros placut, caracteristic produsclor
supuse tratamentului termic de fierbere si afumare

-ambalarea produselor :se va face in vrac ambulate la o greutate
de maxim de 3 kg

Garantia acordata produsului 28 zile de la livrare

Calitate producator 1

13. Jumari

14. Kaizer

-Parizer pore produs din carnc fiert, ambalat in membrane
naturale’ artificiale cu calibru de 80mm. Este abtinut din carne de
porc,slanina si alte materii prime (apa, sare. condimente naturale),
etc., prin metode specifice de prelucrare, cu gust si miros placut
specific componentelor si condimentelor utilizate

-aspect exterior: pelicula de suprafata a produsului va fi uscata,
curate. nelipicioasa. tara mucegai, sau corpuri straine. fara
aglomerari de gelalina sau grasime sub membrana

-aspect interior: in sectiune pasta va fi omogena, compacta, bine
| legata, nu se admit goluri de aer. la taicre trebuie sa se pastreze

—
h

Parizer pore

kg
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integritatea feliei. Nu sunt admise corpuri straine, fragmentc de os |
sau aglomerari de grasime sau condimente
-culoarea: va fi specifica sortimentului, roz deschis. fara pete de
mucegai
~consistenta: semitare, clastica atat la suprafata cat si in sectiune
-gustul si mirosul; placut, caracteristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced. alterat)
-ambalarea produselor: se va face in ambalaje cu o greutate de
maxim de 0,8 kg
Garantia acordata produsului 35 zile de la livrare
Calitate producator N
-Parizer pui produs din carne fiert, ambalat in membrane
naturale/ artificiale cu calibru de 33mm. Este oblinut din carme de
pui, si alte materii prime(apa, sare, condimente naturale), etc.. prin
metode specifice de prelucrare, cu gust si miros placut specitic
componentelor si condimentelor utilizate
-aspect exterior: pelicula de suprafata a produsului va fi uscata,
curate. nelipicioasa, fara mucegai, sau corpuri straine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime sub membrana
-aspect inferior: in sectiune pasta va fi omogena, compacta, bine
’ : legata. nu se admit goluri de aer. la taicre trebuic sa se pastreze
16. Parizer pui i ¢ SERAEET i : v
kg integritatea feliei. Nu sunt admise corpuri straine. fragmente de os
sau aglomerari de grasime sau condimente
-ciloarea: va fi specifica sortimentului, roz deschis, fara pete de
mucegai «
-consisfenta; semilare, elastica atat la suprafata cat si in sectiune
-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului, fara QuUSt si
miros strain (ranced. alterat)
~umbalarca produselor: se va face in ambalaje cu o arcutate de
maxim de 2 kg
Garantia acordata produsului 35 zile de la livrare
& Calitate producator )
-Salam de porc produs din carne fiert si afumat in membrane
naturala‘artificiala cu calibru de maxim 60mm. Este obtinut din
carme de pore si slanina . prin metode specifice de prelucrare,
materii auxiliare (apa, sare. condimente naturale, conservanti. etc.)
cu gust si miros placut specific componentelor si condimentelor
utilizate.
- aspect exterior: pelicula de suprafata a produsului va i uscata,
curata, nelipicioasa, fara mucegai, sau corpuri straine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime sub membrana
“uspect inferior: in sectiune se va prezenta ca o masa compacta,
17. Salam de pore K omogena, nu sunt admise bucati de flaxuri si goluri de aer.l.a
& taicre trebuic sa se pastreze integritatea felici,Nu sunt admise
corpuri straine, fragmente de os sau aglomerari de grasime sau
condiment sub membrana
-culoarea:va fi specifica sortimentului, fara pete de mucegai
-consistenta:clastica atat la suprafata cat si in sectiune
-gustul si mirosul: placul, caracteristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced, alterat)
-ambalarea produselor se va face in ambalaje cu o o greutate de
maxim de 0.8 kg
Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare
Calitate producator
Salam de -Salam de vara, afumat si uscat produs fierl, afumat si wseat.in
18. vara,afumat membrane naturala/ artificiala cu calibru de 45mm. Este obtinut
si uscat ke din carne de porc, camme de vita si slanina. materi
auxiliare(apa.slanina.sare, condimente) prin_metode specifice de
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prelucrare, cu gust si miros placut specific. Produsul nu va contine
sorici sau emulsie de sorici

-aspect exterior:pelicula de suprafata a produsului va [i uscata,
curata, nelipicioasa, fara mucegai sau corpuri straine, fara
aglomerari de suc, gelatina sau grasime sub membrana

-aspect interior:in sectiune masa compacta, omagena, compozitie
perfect legata, mozaicata, fara goluri de aer, fara corpuri straine
sau fragmente de os. Nu sunt admise aglomerari de gel, grasime
sau condiment. La taiere trebuie sa se pastreze integritatea feliei
-cnloarea:va [i specifica sortimentului, fara pete de mucegai
-consisfenia:semitare spre tare atat la suprafata cat si in sectiune
~gustud s mirosul: placut, caracteristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced, alterat)

-ambalarea produselor se va face in amabalaje cu o greutate de
maxim de 2 kg

Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare

Calitate producator

_Salam Victoria produs de calitate superioara, fiert si afumat, in
membrana artificiala necomestibila, cu calibru de 73mm. Este
abtinut din pulpa de pore si carne de pore califatea | (minim60%),
materii auxiliare (apa, condimente naturale, conservant, etc.) prin
metode specifice de prelucrare, gust si miros placut, specific
componentelor si condimentelor utilizate

-aspect exterior: pelicula de suprafata  produsului va fi uscata,
curata, nelipicioasa, fara mucegai sau corpuri straine. fara
aglomerari de suc, gelatina sau grasime sub membrana

-aspect interior: masd compacta, bine legatd, cu bucili de pulpa de
porc cu dimensiunea de cca, 20-30mm, rispandite in masa
produsului intr-un procent de minim 30%, nu sunt admise corpuri
kg straine, fragmente de os sau aglomerdri de grasime sau de
condimente: la tiiere trebuie sa se piistreze integritatea feliei
-culoarea:va [i specifica sortimentului, roz-rosiatica, fara pete de

19, Salam Victoria

mucegai
-consistentazelastica spre semitare atat la suprafata cat si in
sectiune

-gustul si mirosul; placut, caracteristic sortimentului. fara gust si
miros strain (ranced, alterat)

-ambaiarea produselor: se va face in ambalaje cu o greutate de
[.1 kg (baton) '
Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare,

Calitate producator !

-Slanina afumata cu soric produs afumat, Este obtinut din
slanina cruda de pore, tare cu sorie, materii auxiliare {sare) prin
metode specitice de prelucrare, cu gust si miros placut specific.
-aspeet exterior:pelicula de suprafata a produsului va fi uscata ‘
‘ curata, nelipicioasa, fara mucegai sau corpuri straine. fara
aglomerari de suc, gelatina sau grasime. Se prezinta sub forma de
Slani bucati intregi. de forme regulate cu o grosime de min. 4 cm. pe
Slanina afumata cu L : .

20. soric toatd suprafata, fara par, cheaguri de sange sau resturi de oase

3 kg -aspect interior:in sectiune nu sunt admise corpuri siraine sau
fragmente de os

-culoarea:va 1i specifica sortimentului | fara pete de mucegai
-consisienta:semitare atat la suprafata cat si in sectiune

-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced)

antbuturea produselor se va lace o vid (bucile rmeagd)
ambalaje cu o greutate intre 0.8-1,3 kg
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Garantia acordata produsului 45 zile de la livrare

Calitate producator )

-Slanina afumata cu boia produs fiert si afumat. Cste obtinut din
slanina  de pore, moale. materii auxiliare (sare si boia) prin
metode specifice de prelucrare, cu gust si miros placut speeific,
-aspect exterior:pelicula de suprafata a produsului va fi uscata
curata, nclipicioasa, fara mucegai sau corpuri  straine.  [lara
aglomerari de suc. gelatina sau grasime. Se prezinta sub [orma de
bucati intregi. de forme regulate cu o grosime de min, 4 em, pe
toatad suprafata,

Slanina fiarta si -aspect jmterior:in sectiune nu sunt admise corpuri straine sau
afumata cu boia ke fragmente de os

-culoarea:va i specifica sortimentului , fara pete de mucegai
-consistenta:semitare atat la suprafata cat si in sectiune

-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului. fara gust si
miros strain (ranced)

~ambaiarea produselor se va face in se va face in vid {bucata
intreaga) ambalaje cu o greutate intre 1-1.5 ke

Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare

Calitate producator

21.

-Sunca presata porc produs fiert, ambalat in membrane
artificiala, avand calibrul de 15mm. Este obtinut din pulpa sau
spata de pore in procent de min. 55%, materii auxiliare (apa, sare,
condimente naturale, conservant, ete.) obtinu prin - mctode
specifice de prelucrare, cu gusl si miros placut  specific
componentelor si condimentelor utilizate,

-aspect exterior:pelicula de suprafata a produsului va i uscata.
curata, nelipicioasa. fara mucegai sau corpuri straine, fara
aglomerari de gelatina sau grasime sub membrana.la capete nu v
contine gelatina,

-aspect interior:in sectiune se va prezenta ca o masa compact,
kg mozaicata, bine legata, nu se admite prezenta corpurilor straine. la
feliere isi va pastra integritatea feliei

-culoarea:va fi specitica sortimentului, roz-rosiatica, fara pete de
mucegai

-consisienta:semitare atat la suprafata cat si in sectiune

-gustul si mirosul: placut, caracteristic sortimentului. fara gust si
miros strain (ranced), alterat

~ambalarea produselor; se va face in ambalaje cu o greutate de
aproximativ 2 kg (bucata)

Garantia acordata produsului 60 zile de la livrare.

Calitate producator

22. | Sunca presata pore

| -Toba produs fiert si afumat, ambalal in membrane naturala’ |
) artificial. avand calibrul de maxim 73mm.Este obtinul din carne
pore, carne cap pore, limba de pore si inima de pore, rinichi de
porc. materii auxiliare (sare, apa, soric, gelatina alimentara.,
conservant, elc.) prin metode specifice de prelucrare, cu gust si
Toba miros placut, spcciﬁ‘c componentelor si condimcnlelgr utilizate,
kg -aspect exterioripelicula de suprafata a produsului va fi uscala.
curata, nelipicioasa, fara mucegai sau corpuri straine. fara
aglomerari de gelatin sau grasime sub membrana
-aspect interioripe sectiune va avea compozitie  compacta,
omogend, bine legata, cu componentele amestecate intr-o masi de
gelatind semitransparentd, formand un mozaic: nu se admi golur,
fragmente de os. par. sau alte corpuri_striine, aglomeriri de

23.
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arisime sau de condimente in orice punct sectionat, La taiere
compozitia nu trebuie s se desfacd in bucati

~cufoarea:va fi specilica sortimentului, fara pete de mucegai
-consislenta:semitare atal la suprafata cat si in sectiune

-gusind si mirosyl; placut, caracteristic sortimentului, fara gust si
miros strain (ranced), alterat)

-ambalarea produselor: se va face baton avand greutatea de
aproximativ 1,7 kg/buc

Garantia acordata produsului 30 zile de la livrare.

Calitate producator

-Untura produs obtinut prin topirea slaninii de pore (slanina
spinarii, slanina burta). bucatile de slanina se vor laia cuburi,
tratamentul termic se va realiza prin lopirea bucatilor de slanina

aspect nterior:masa aliloasa sau fin grocolate, omegona

-culoarearva i specifica  sortimentului,  alba  sidefic,  [ara
impuritati, lara pete de mucegai
24, | Untura K ~conyistentaisemitare spre moale
g | —gustnd si mirosuliplacut. caracteristic sortimentului, Fara gust sau
mires strain {ranccd, amar)
-umbalurea produselor: se va face in baton aproximativ (0.3
| kgfbue,
' Guarantia  acordata produsului 90 zile de la liveare calitate
praducataor
|
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